
Nos Plats brasserie / Our Brasserie Main Courses 
 
-Burger le Picardy: Steak haché frais 180g, bacon, cheddar, cornichons 21€  
 Oignons rouges, sauce aux épices fumées maison,  
salade verte, pommes frites    
 Picardy burger: chopped steak 180g, bacon, cheddar cheese, red onions, pickles 
 homemade smoked spice sauce, green salad, french fries  

 
-Tartare de bœuf 180g et ses condiments,    20€ 
 salade verte, frites fraîches  
 Beef tartare 180g and its condiments, green salad and french Fries  

   

-Grande salade veggie au quinoa, perle de blé, feta, tomate,  16€  

 concombre, betterave chioggia 
 Vegetarian salad with quinoa, pearl of wheat, feta cheese, 

 tomato, cucumber, chioggia beet 

  
-Double croque monsieur: pain de mie, emmental,    14€ 
  jambon, salade verte       
  Double croque monsieur: sandwich bread, emmental cheese,  
  ham, green salad 

 
-Tenders de poulet, panure japonaise « Panko »,    18€  
  sauce curry ou barbecue maison, frites fraîches et salade     
  Chicken breast, Japanese breadcrumbs « Panko », homemade   barbecue sauce,  
  french fries 

   
-Omelette au choix: nature, jambon, fromage,     14€ 
  champignons, chorizo, frites fraîches et salade verte  
  Omelette of your choice: nature, ham, cheese, mushrooms, chorizo,  
  french fries and green salad 

 
  -Penne Regate au pesto et tomates confites    16€ 

Pesto pasta with tomatoes confit  

   
  Les allergènes contenus dans les plats sont disponibles à l’accueil du bar. 

 

 

Menu Enfant│ Children Menu         14€ 
 

 -Risotto de coquillettes au jambon ou steak haché 120g ou filet de 
cabillaud, accompagné de légumes ou pommes frites ou pâtes 
Risotto of small pasta with ham or chopped steak 120g or cod fish  
accompanied by vegetables or French fries or pasta 

-Boule de glace au choix ou 
 mousse au chocolat grand cru Kayambé 72% 

Scoop of ice cream of your choice or Kayambé 72% grand cru chocolate mousse   
 

 
 

Plat végétarien │ Fait maison 
          Vegetarian dish  │ Home made food 

Prix nets exprimés en euros │ Net prices in euros 

Nos Desserts 

 

-Palet café et chocolat lacté, crémeux à la vanille   09€ 
 Milk chocolate and coffee dessert, creamy vanilla 

-Panna cotta pistache, espuma de lait au thé jasmin, fleurs d’oranger 09€ 
Pistachio panna cotta, milk foam with jasmine tea, orange flowers 

-Mousse au chocolat grand cru Kayambé 72%    08€ 
 Kayambé 72% grand cru chocolate mousse   

-Café Gourmand       11€ 
Coffee with mix sweet 

 
Fromage  
 
-Assiette de fromages régionaux, salade verte    12€ 
 Plate of regional cheeses, green salad 

 

 
 

 


