
G R A N D  D I N E R
L E S  C O N F I D E N C E S  

 RELEVÉ

Filet de loup de mer,  persillade à la mode italienne, beurre nantais

ENTRÉE

Homard grillé à la flamme, sauce mayonnaise printanière

LE DINER DU X.X.MMXXIV

DANS L'ESPRIT DES GRANDES TABLES DE LA

BELLE EPOQUE

POTAGE

Potage à la courge châtaigne, orné de graines de citrouille et marrons

RÔT

Agneau de lait en habit vert, servi avec son jus corsé

HORS D’OEUVRES

Pommes de terre en robe des champs
Purée de carottes à la française

Pleurotes sautées au beurre
Salade de jeunes pousses

DESSERTS

Gâteau au chocolat à la mode de Vienne
Crème à la Chantilly
Sorbet rafraîchissant

 

ENTRE-PLAT

Glace au vin de Champagne, chou-fleur en fine purée et perles noires

MENU 125€ par convives

ACCORD METS & VINS 110€ 


