Nas entiées

La Temate
En pressée, Buwvata fumée, creme cheese a ba woquette
Ou

Le Foie Guas
Cuit au natuel, acidulé de Rfubarbe
(Supplément 7.00 ewrss )
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Cuit en basse température et cvémeux de petits pais

Ou

Les Melons

En diffénentes stuuctures et copeaux de jambon sec
Ou

Le Scampi
Cuillé sur salade de fenouil
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Nas plats

Le Veau Frangais
Quasi cuit basse tempénature, Gremalata, Carcttes de diffénents modes
Ou

Le Filet de Beeuf Frangais
Lie de vin et gratin Jselien, cempatée d’échalotes
(Supplément 12.00 euras )
COu

Magret de Canard Gras
s, Riti aux fuuits wouges, Mais et Polenta |

Cuit & Cunilatéual, sauce viege et pressé de ligumes
Ou

Le Jurbiatin Sauvage
En gougeannette, tapinambiour et sauce mousseline au jus de viande
(Supplément 5.00 euros )
Ou

Le Carvrelet

juste en bewrre a la cilioulette
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Nas dessents

Le Mille-Feuilles
Creme vanillée et Caramel Bewve salé
Ou

LAnanas
Baba & ba Coviandue cieme vanille de Bowdbon, flambé
(Supplément de 3.00 ewros)

Ou
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Le Café Robusta
Ou

Le Cepe et le Chocolat
Creme de Chocolat grande Oigine et Jabac de Cepes
Ou

Le Plateaw de Neatre Maitre Fromager
(Supplément de 7.00 euros )

*Wlin de éduire votre attente nous veus wemexciens de nous denner votre choix a la prise de Commande.



Menu du Chateau
38.00 ewres

(Sewice campnis )




