
 

S a l a d e s .   

 
DOUVBLE 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

S a n d w i c h s .   
 

 

LE SANDWICH JAMBON 
FROMAGE Salade & Tomate 
THE HAM & CHEESE SANDWICH Salad & 
Tomato 
6.00€ 

LE SANDWICH AU THON Salade 
& Tomate 
THE TUNA SANDWICH Salad & Tomato 
6.00€ 

SALADE DE POULET CROUSTILLANT  
Coriandre & Cacahuètes  
CRISPY CHIKEN SALAD with Coriander & 
Peanuts 
15.00€ 
 

SALADE DE SAUMON GRAVLAX & 
TAGLIATELLES DE LEGUMES 
GRAVLAX SALMON SALAD & VEGETABLES 
TAGLIATELLES 
15.00€ 

SALADE DE TOMATE & SA BURRATA AU 
PESTO ROSSO & BASILIC 
BURRATA & TOMATO SALAD WITH PESTO ROSSO 
& BASIL 
10.00€ 

P l a t s .   
 

 

PIECE DU BOUCHER  & SON BEURRE 
PERSILLE, FRITES MAISON & SALADE  
BUTCHER CHOICE OF THE DAY, PARSLEY BUTTER 
HOME MADE FRENCH FRIES & SALAD 
23.00€ 

CHEESEBURGER, FRITES MAISON & 
SALADE ( 150g steak de bœuf )  
CHEESEBURGER, HOME MADE FRENCH FRIES 
WITH SALAD (150g beef steak) 
15.00€ 

FISH AND CHIPS, FRITES MAISON & 
SAUCE TARTARE (140g filet  de colin)  
FISH & CHIPS, HOME MADE FRENCH FRIES WITH 
TARTAR SAUCE (140g coley filet) 
15.00€ 

D o u c e u r s .   
 

 

CHEESECAKE AUX FRUITS EXOTIQUE S 
EXOTIC FRUITS CHEESECAKE 
9.00€ 

CAKE CHOCOLAT NOISETTE  
HAZELNUT CHOCOLATE CAKE 
4.00€ 

 
 

  

Supplément de 6€ pour le service en chambre 
Prix en euros toutes taxes comprises. 

La liste des ingrédients allergènes est disponible auprès de votre serveur.  
Nos produits sont « Fait Maison » élaborés sur place à partir de produits bruts. 

L ’ E Q UI P E  D U B E ST W E STE R N  
V E L I Z Y  V O US SO UH A I TE  L A  

B I E N V E N UE  P O UR  L ’ O C C A SI O N  
D E S J E UX  O L Y M P I Q UE S D E  

P A R I S 
N O US SO M M E S R A V I S D E  V O US 
P R O P O SE R  N O T R E  C A R T E  J . O .  

&  N O US V O US SO UH A I TO N S 
UN E  B O N N E  D E G USTA TI O N  

W E  A R E  P L E A SE D  TO  
W E L C O M E  Y O U D UR I N G  TH E  

O L Y M P I C  G A M E S O F P A R I S  
W E  A R E  D E L I G H TE D  TO  

P R E SE N T Y O U O UR  SP E C I A L  
J . O .  M E N U 

TH E  B E ST W E STE R N  V E L I Z Y  
T E A M  

 

Adding charge of 6€ for the room service 
Price in euros all taxes included 

The allergens list  is available , please ask the team. 
All our produsts are « Home made » and elaborated on site from gross products. 



Prices in euros all taxes included The list of allergenic ingredients is available from your server. 
Alcohol abuse is dangerous for health 

 

 

Bo i sso ns sa ns a l c o o l .   
 

 
CAFÉS 
Café / Café allongé / Décaféiné 3.00€ 

Café crème 4.00€ 

Double espresso  4.00€ 

Cappuccino   4.00€ 

Chocolat chaud 4.00€ 

  

THÉS & INFUSIONS 

Thés & infusions  4.00€ 

 
BOISSONS FRAÎCHES 

Jus de pomme, orange, ananas (25cl)  6.00€ 

Jus de tomate (25cl)  6.00€ 

Coca Cola, Coca Cola Zero (33cl)  5.00€ 

Limonade Parismonade (33cl)  6.00€ 

Orangina (25cl)  5.00€ 

Ice Tea (25cl)  6.00€ 

Perrier (33cl)  5.00€ 

 

EAUX PUREZZA 

Eau plate, Eau gazeuse (75cl)  2.00€ 
Afin de réduire notre empreinte carbone nous 
avons choisi de vous proposer Purezza, notre eau 
micro filtrée en version plate ou gazeuse 

 

 

  

VIN ROUGES 

Pic Saint Loup  
Château de Lascours, Nobilis  

12cl 8.00€ | 75cl 35.00€ 

Bourgogne Les Cotilles Pinot Noir 
Domaine Roux 

 12cl 8.00€ | 75cl 35.00€ 

St Nicolas de Bourgueil  
Domaine P Lorieux 

12cl 8.50€ | 75cl 36.00€ 

VIN BLANCS 

Cuvée Infini  
Pays d’Oc IGP 

12cl 7.00€ | 75cl 29.00€ 

Chardonnay 
Les Cotilles VDF 

12cl 8.00€ | 75cl 35.00€ 

VINS ROSÉS 

Domaine du Loou 
Coteaux Varois AOP  

12cl 9.00€ | 75cl 38.00€ 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

Notre sélection de vins. 

BI ÈRES   

BIÈRES PRESSION 

Affligem 

25cl 6.00€ | 50cl 11.00€ 

Heineken 
25cl 4.50€ | 50cl 9.00€ 

BIÈRES BOUTEILLES  
Desperado (33cl) 8.00€ 

Leffe (33cl) 8.00€ 

Volcelest Blonde (33cl) 8.50€ 

Volcelest Ambrée (33cl) 8.50€ 

Volcelest IPA (33cl) 9.00€ 

Volcelest Blanche (33cl) 9.00€ 

 

 
 

MIXED BIÈRES  

Monaco / Panaché 

25cl 4.50€ | 50cl 8.00€ 

Picon-Bière 
25cl 6.00€ | 50cl 9.00€ 

 

 

 
 



Prix en euros toutes taxes comprises. 
La liste des ingrédients allergènes est disponible auprès de votre serveur. 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. 
 

 

 

B o i s s o n s  a v e c  a l c o o l .   
 

 
   
   
   
   
 

 

 
COCKTAILS 12€ 

 

MOJITO 

Rhum, menthe fraiche, sucre de Canne 
Citron vert & Eau Gazeuse 

DAIQUIRI 

Rhum, Citron vert & Sucre de Canne 

CUBA LIBRE 

Rhum, Citron vert & Coca-Cola 

CAIPIRINHA 

Cachaça, sucre de Canne & Citron Vert 

TEQUILA SUNRISE 

Tequila, Jus d’Orange & Grenadine 

AMERICANO 

Campari, Martini Rouge, Rhum, Citron vert & Sucre 
de Canne 

SPRITZ 

Apérol & Prosecco 

GIN FIZZ 

Gin, Sucre de canne, Jus de citron & Eau Gazeuse 

 

 

S p i r i t u e u x .   
 

 

 
D I G E STI F S 4c l  

 
Get 27 10.00€ 

Armagnac 10.00€ 
Grand Marnier 10.00€ 

Calvados 10.00€ 
Cognac 12.00€ 

 
 
 
 
 

 
WHISKY & BOURBON (4 CL)  

Jack Daniel’s  8.00€ 
Aberlour 10.00€ 

Talisker  10.00€ 

Nikka  10.00€ 

Oban  14.00€ 
Lagavulin  15.00€ 

RHUM, GIN, VODKA & TEQUILA (4CL) 

Bacardi  10.00€ 

Don Papa  10.00€ 

Rhum Arrangé  10.00€ 

Gin Bombay Sapphire 10.00€ 

Vodka Smirnoff  10.00€ 

Tequila Camino Real  10.00€ 

Cachaça Leblond  10.00€ 

 
 

C HA M PA G N E  

Joseph Perrier  
Cuvée Céline 

12cl 15.00€ | 75cl 90.00€ 

 

L E S  A P É RIT IF S  
Kir vin blanc (12cl) 

10.00€ 

Kir Royal (12cl) 
16.00€ 

 Martini (6cl) 

7.00€ 
Suze (6cl) 

7.00€ 

Porto Tawny (4cl) 

7.00€ 

Pastis (3cl) 

7.00€ 

 


