MAISON LORAIN
LA COTE SAINT JACQUES
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Les ENCAS

LUArdoise du maraicher

L'ardoise du fromager

Le Club "Céte Saint-Jacques”

L'ardoise de jambon sec du Kintoa (porc Basque)

(Eufs brouillés, au plat ou en omelette, avec votre garniture au choix

Les BoissoNs

Les boissons froides

Jus de fruit frais pressé

Jus de fruit Patrick Font : Péche de vigne, Framboise, Tomate, Ananas
Fraise, Abricot, Mangue, Fruit de la Passion, Cassis noir de Bourgogne
Jus de pomme de la Région

Sodas

Evian, San Pellegrino

Chateldon (70 cl)

Les boissons chaudes

Sélection d'infusions d’herbes et fleurs
Café, décaféing, thé

Chocolat

Les alcools

Cocktail Maison

Cocktail cerise royale
Flite de Champagne
Flite de Champagne rosé

24 €
26 €
26 €
29 €
13 €

9 €

12€
9€
9€
G0 7€ (1)9€
10€

8 €
8 €
9 €

23 €
29 €
29 €
31 €

Nos cartes des vins et des apéritifs sont a votre disposition pour accompagner vos mets

G

VENEZ DECOUVRIR NOTRE BISTROT DES GENERATIONS

Et partager 80 ans d’histoire... et de Gourmandise
avec le chef Alexandre Bondoux et ses équipes

Sous I'impulsion d’Alexandre & Soléne, accompagnés de Jean-Michel et Karine Lorain,
notre Bistrot des Générations fait renaitre les plats qui ont fait I'histoire de notre maison

Le bistrot des Générations est ouvert

du mardi soir au Samedi midi et Dimanche soir

MAISON LORAIN
LA COTE SAINT JACQUES

* X K kX

LE BRUNCH GOURMAND
COTE SAINT-JACQUES

Sur votre table

(Euf parfait, creme de cépes et noisettes torréfiées

Terrine de foie gras, gelée porto et chutney d'oignons rouge
Tacos de crabe, agrumes et guacamole

Tartare de thon rouge, radis de couleurs

Croque monsieur a la truffe de Bourgogne

Tajine de courge spaghetti, condiment citron confit
Cabillaud, betterave et pommes acidulées

Croustillant de champignons sauvages en persillade

Paleron confit, mousseline de panais et sauce moutardée

AUTOMNE - 2026

Cromesquis de cancoillotte et saucisse de morteau au vin jaune

Les Douceurs du moment

Tartelette aux agrumes
Choux chocolat et noix de pécan
Croustillant praliné et fruits de saison

En complément selon vos Envies

Les pains et les viennoiseries
Beurre — confitures
Les fruits frais

Les boissons du brunch

Café, thé, chocolat, infusion d’herbes et de fleur
Eaux plates ou gazeuses “Fresh”
Jus de pomme de la Forét d'Othe ou jus de fruit frais pressé

Toutes nos viandes sont d'origine France
Tous nos prix sont nets

Brunch Gourmand a 80 € par personne
Servi le dimanche de 11h45 a 14h
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NOTRE BRUNCH GOURMAND
AUTOMNE 2026

Le Brunch Gourmand est servi le dimanche de 11h45 a 14h

5

RELAIS &
CHATEAUX



