
Menu de la Saint-Valentin

Dessert chocolaté aux cynorhodons, 
élégance et volupté à partager

Brillat glacé, jus de piquillos

Le brillat

Le chocolat

L’amuse bouche

-Ce menu est servi le 14 février au diner à La Rotonde et à l’Atelier-
Servi en 7 services également au déjeuner et au diner le 15 février

La truite de marlens
Tartare de truite, pommes, sorbet betterave

Le chou-fleur
Chou-fleur rôti au parfum d’amour

L’Omble de Savoie
Filets d’Omble confit, radis et jus de fane

La canette
Canette rôtie, topinambours, 

jus de myrtille, verveine

199 € par personne hors boissons 
Aucune modification ne sera prise en compte

Menu servi pour l’ensemble de la table

Accord mets et vin : 5 verres 119€ 

La truite de marlens
Tartare de truite, pommes, sorbet betterave

Le chou-fleur
Chou-fleur rôti au parfum d’amour

L’Omble de Savoie
Filets d’Omble confit, radis et jus de fane

OU

La canette
Canette rôtie, topinambours, 

jus de myrtille, verveine

Dessert chocolaté aux cynorhodons, 
élégance et volupté à partager

Le chocolat

139 € par personne hors boissons 
Aucune modification ne sera prise en compte

Menu servi pour l’ensemble de la table

Menu de la Saint-Valentin
-En 7 services-

Le 14 février :  au déjeuner à La Rotonde
Le 15 février : au déjeuner et au Diner à La Rotonde

-En 4 services-



Chocolate dessert with rose hips, 
elegance and sensuality to share

Glazed Brillet, piquillos juice

Brillat

The chocolate

The amuse bouche

Marlens trout
Trout tartare with apple and beetroot sorbet

The cauliflower
Roasted cauliflower with the scent of love

Char from Savoie
Char confit filets, radish and hay juice

The duck
Roast duckling, Jerusalem artichoke 

blueberry juice, verbena

Valentine's Day Menu

Marlens trout
Trout tartare with apple and beetroot sorbet

The cauliflower
Roasted cauliflower with the scent of love

Char from Savoie
Char confit filets, radish and hay juice

OR

The duck
Roast duckling, Jerusalem artichoke 

blueberry juice, verbena

Chocolate dessert with rose hips, 
elegance and sensuality to share

The chocolate

14 February: lunch at La Rotonde
15 February: lunch and dinner at La Rotonde

-4 courses-

Valentines Day Menu

-This menu is served for dinner at La Rotonde and l'Atelier on 14 February-
Also served in 7 courses at lunch and dinner on 15 February

-7 courses-

€199 per person excluding drinks 
No changes will be taken into account

Menu served for the entire table

Food and wine pairing: 5 glasses €119

€139 per person excluding drinks 
No changes will be taken into account

Menu served for the entire table


