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SOFT DRINKS 1A

Jus de fruits Alain Millat 20 cl 6€
Jus d’orange, Jus de pomme Cox’s, Jus d'ananas, Nectar de Poire
Williams, Nectar de Mangue, Nectar de fraise

N\

3G

Soda 33cl o8
Coca-Cola, Coca Zero
) 25cl
i Orangina ;
v Perri 33cl v
errier C
~J Limonade Phenix 25cl \T
¢ Fuzetea 25cl 3

Tonic water, Tonic water Fleur de Sureau, Ginger Ale 25cl
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Fever Tree 6€ k(

Sirops Monin 4€
Sirop de grenadine, sirop de menthe, sirop de péche, sirop de fleur de

sureau, sirop de bergamote ,‘» .
NOS COCKTAILS SIGNATURES (:Q
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:;?9 Pinks Daisy 15€ 4{:
Absinthe, Vodka FAIR Quinoa, liqueur de framboise, sirop de sucre, citron ,
iL jaune, peychaud'’s bitter, prosecco, zest de citron jaune 4
b2
s ) Nuit a Montmartre 15€ € I
t Gin infusé pois papillon, pois papillon, citron jaune, thé vert, sirop de fleur |
de sureau, tonic de fleur de sureau, fleurs de pensée
9€
Arlequin
Sirop de péche, sirop de Bergamote, jus d’ananas 100% pur jus, roiboss
' aux épices, citron déshydraté
NOS COCKTAILS S
A
L Negroni 12€ "(3.

' n Gin, vermouth rouge, campatri (;
\'= Spritz —
. . . . 12€ =~
=~ Lutéce ou saint germain, prosecco, eau gazeuse 7
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A< ALCOOLS

L’ceil de biche - Blonde
Le surin - Blanche

Marcel - Brune
Louise La Rebelle - IPA

Vermouth
Martini Blanc
Martini Rouge

Gin
Baccae paris n°1 bio 40%
Isle of harris 45%
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Pastis
Pastis 1889 Llred 45%

Absinthe

Vodka
Vodka Fair Quinoa Bio 40%

CHAMPAGNE

Maison Langlet - Brut
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NOS VINS

Vin blanc

Vin rouge
i ¢
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Biéres Paname Brewing Company

33cl
33cl
33cl
33cl

6cl
6cl

4cl
4cl

2cl

4cl

) Chateau Trébiac Bordeaux Grave
-Domaine de la Creuze Noire - Saint Amour (Sud Bourgogne)

8€

8€

12¢€

8€

15€

Absinthe La fée parisienne Supérieure 68%

11€

Rhum
Dictador 16 ans 40%
Plantation Rum XAYMACA 43%

Whisky
Dalmore 12 ans 40%
Kilchoman Machir Bay 46%

Cognac
Hennessy VS

Armagnac

Calvados
Drouin VSOP Pays d'Auge 40%

Liqueurs

Get 27

Limoncello
Amaretto Disaronno

Coupe Bouteille\:

La Téte dans les Cépages - Chardonnay
Domaine Marchand & fils - Pouilly Fumé - cuvée Les Kérots
Chateau Roubine - Cru Classé - Lion & Dragon - Cotes de Provence

4l
4cl

4cl
4cl

4cl

Chateau de Bordeneuve VSOP 41% 4cl

4cl

14€

14€

15€ 60€ J
o
C
4
Verre Bouteille {
7€ 28€
10€ 42¢€
12€ 45€
8€ 30€ ()
12€ 35€ p- .
David Reynaud - Domaine les Bruyéres Crozes-Hermitage cuvée Beaumont 15¢ 456 1
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BOISSONS CHAUDES

THES KODAMA

Thés Verts

Rehab Bio 6€ |
Thé vert, citronnelle, gingembre,
écorces de citron

Le Vent en Poupe Bio 6€
Thé vert, menthe, écorces d’orange

Monts et Merveilles Bio 6€ %
Thé vert, poire, baies de sureau )
Thés Blancs

A Fleur de Peau 6€

Thé blanc, pétales de rose et de violette

4
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,'.g_) CAFES
? Espresso 3€
Double Espresso 5€
Espresso Déca 3€
Cappuccino 6€
Latte macchiato 6€
| Café au lait 6€
)l
€ ) Chocolat chaud 6€
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ARTEMISIA

Thés Noirs

London 7am Bio 6€

Earl Grey Maison, morceaux de

vanille ‘
(N-T

Thés d’origine -:,|

Assam Bio 6€ |

Thé noir type English Breakfast, ’i

Jalinga, Asssam (Inde)

Infusion

La Vie a Pleines Dents Bio 5€ -}1
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Rooibos, pomme, épices douces




