
V* plat  végétar ien.  Pr ix  net  TTC. Service  inc lus .  -  V* vegetar ian dish.  Net pr ices  ATI.  Service included.

À  P A R T A G E R
T o  s h a r e

Tarama Royal ,  toast  Melba. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Royal  tarama,  Melba toasts

Ril lettes  de  saumon au ra i fort ,  c i tron vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salmon r i l lettes ,  horseradish,  l ime

Chif fonnade de  jambon de  Parme. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Parma ham chiffonnade

Œufs  de  saumon sauvage,  b l in is ,  crème acidulée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Wild salmon roe,  bl inis ,  tangy cream

Timbale  de  caviar  Golden Impéria l  20gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Timbale of  Golden Caviar  Impérial  caviar  20gr

17€

17€

22€

28€

65€

H O R S  D ’ Œ U V R E
S t a r t e r s

Pâté  en  croûte  de  canard,  fo ie  gras . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Duck pâté en croûte,  foie  gras

Velouté  d ’art ichaut  au  parmesan et  t ruf fe  Aest ivum,  hui le  d ’o l ive  V* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cream of  art ichoke soup with parmesan,  Aest ivum truff le  and ol ive oi l

Les 6  gros  escargots  de  Bourgogne en  coqui l le ,  beurre  pers i l lé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
The 6 large Bourgogne escargots  in their  shel ls ,  pars ley butter,  Lapérouse style

Tomates  anciennes ,  mozzare l la  di  bufa la  V* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tomatoes and mozarel la  di  bufala

Tartare  de  bar  mariné  assaisonné d ’une  très  bonne hui le  d ’o l ive ,  c i tron. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Marinated sea bass  tartare seasoned with the most  del ic ious ol ive oi l ,  lemon

Foie  gras  de  canard maison,  ge lée  de  Sauternes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Homemade duck foie gras ,  Sauternes jel ly

Cœur de  saumon fumé Impéria l ,  crème aux herbes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Smoked Impérial  sa lmon,  herbaceous cream

Salade de  Homard Caesar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lobster  Caesar  Salad

19€

23€

21€

22€

26€

29€

32€

52€

V* plat  végétar ien.  Pr ix  net  TTC. Service  inc lus .  -  V* vegetar ian dish.  Net pr ices  ATI.  Service included.

P L A T S
M a i n s

Riz à l’ancienne - Légumes retour des jardins - Pommes allumettes - Purée de pommes de terre - Salade mesclun....
Old fashioned r ice -  Pan-fr ied veggies  with soy sauce -  Matchst ick fr ies  -  Pomme purée -  Mesclun salad

G A R N I T U R E S 
S i d e s

8€

Tartare  de  bœuf  ‘ ‘Lapérouse ’ ’ ,  pommes a l lumettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vers ion «  Al ler -Retour  » . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
« Lapérouse » beef  tartare with matchst ick fr ies ,  avai lable in «  Al ler-Retour  »  style

Suprême de  vola i l le ,  crème aux mori l les ,  purée  de  pommes de  terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Corn fed chicken with cream and morel  mushrooms,  pomme purée

Curry  d ’agneau à  l ’ indienne,  r iz  madras . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Indian lamb curry with Madras  r ice

Filet  Château,  sauce  au  poivre ,  pommes a l lumettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
« Château » beef  f i l let ,  pepper  sauce,  matchst ick fr ies

Goujonnettes  façon f i sh  and chips ,  sauce  tartare ,  pommes a l lumettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Goujonnettes  f ish and chips style ,  tartare sauce,  matchst ick fr ies

Dos de  bar  «  Dugléré  » ,  sa lade  mesclun. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Seabass  «  Dugléré » ,  mesclun

Pâtes  à  la  tomate,  bas i l ic ,  légèrement  épicé  V* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pasta  with tomato,  basi l ,  s l ightly  spicy

Rigatoni  à  la  t ruf fe  V* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Black truff le  r igatoni

24€
26€

38€

38€

45€

32€

39€

22€

38€

Rel igieuse  au  chocolat  -  Chocolate rel igieuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Frais ier  -  Strawberry cake . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
«  Sénateur  »  chocolat  intense  -  « Sénateur  »  intense chocolate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Baba royal  au  Rhum,  crème fouettée  -  Baba royal  au rhum, whipped cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
«  Lapérouse  »  b lanc  vani l le  -  « Lapérouse » white vani l la . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ass iette  de  f rui ts  rouges  -  Red fruits  platter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fruits  g ivrés  du moment  -  Seasonal  f rozen  f ruits . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

À  P A R T A G E R
T o  s h a r e

Crème glacée  Lapérouse  à  la  vani l le  -  Lapérouse’s  vani l la  iced cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Crème brulée vanille « des Augustins » -  Crème brulée « des Augustins » vanilla. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

12€
18€
14€
14€
17€
17€
18€

18€

27€

D E S S E R T S

F R O M A G E S
C h e e s e s 

Sélect ion de  f romages  a f f inés  Maison Bordier  -  Cheese Select ion ref ined by Maison Bordier . . . . . . . . . . . . . . . . . 26€

L E S  P L A I S I R S
N o n  C o u p a b l e s

Velouté  de  concombre,  c i tron vert ,  aneth,  f romage blanc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .99 kcal . . . . . 
Cream of  cucumber soup with l ime,  di l l  and fromage blanc
P R O T É I N E S  :  4 4 %  •  L I P I D E S  :  3 4 %  •  G L U C I D E S  :  2 2 %

Daurade en  gravelax  au  c i tron,  p iment ,  cor iandre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .183 kcal . . . .
Sea bream in lemon,  chi l l i  and coriander  gravelax
P R O T É I N E S  :  4 9 %  •  L I P I D E S  :  2 7 %  •  G L U C I D E S  :  2 4 %

Pai l lard  de  vola i l le  gr i l lé ,  coeur  de  sucr ine,  sauce  Ceasar  a l légée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .274 kcal . . . .
Gri l led chicken pai l lard,  heart  of  romaine lettuce,  l ight  Caesar  sauce
P R O T É I N E S  :  6 5 %  •  L I P I D E S  :  2 7 %  •  G L U C I D E S  :  8 %

17€

24€

24€


