Nas entiées

Le Champignen de Paris
Millefeuille Champignen, Brillat-savarin, éclats de Naisettes

Ou

Le Foie Quas cuit au Naturel
Chutney Pomme Cidnée, Pain de Miel guillé
(Supplément 7.00 eunas )

Ou

Savarin de petits légumes et jus de Coquillages
Ou

La Saint Jacques Fumée

Briache feuilletée, éclat de Faie Gras confit aux épices
(Supplément de 5.00 euras )

43



Nas plats

Le Veau
En T-Bene, sauce au pain brulé
Ou

La Neix dEntuecite du Limowsin
Juste saisie, Cepes, Coleri, Ratte confite
(Supplément 10.00 ewnos )

Ou

Sauce au cresson de Fontaine

Ou

Le Filet de Scle
Fanci a la chair de T ounteau, sauce senteur de Badiane
(Supplément 5.00 eures )

4

*Veau d’Origine « France »
*Boeuf d’Origine « France »



Nas dessents

La Peire
Pachée, creme Vanille et Noisette
Ou

Le Mavon
En Pavlava Cassis et Vanille
Ou

Chocelat et Uuvocat

Ou
Le Plateaun de Netre Maitre Fromager

(Supplément de 7.00 euras )

*Wfin de éduire votre attente nows veus remencions de nous denner votre choix & la prise de Commande.



Menu du Chateau
39.00 ewros

(Sewice compris )




