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Tous les jours de 12h & 21h30 CA F E Everyday from noon to 9:30pm
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PARIS 8¢

CUISINE ENGAGEE, COCKTAILS & VINS SUBTILS
BEAUTY DRINKS

L'éz’lwt\pc du Ga\gé 52 s'en o\%a pour wine eutsune eluu'u Yu\r?rvw le bien ttive, autant
que le v05£wt de Uenvivenmenent. J\/ os partenaires travallent les ona{wtts
Go green or go home! (4 | en civeull cowrt, & travers des ilevages ot labels owt'ug‘;és, ou des Yu@o@ws
Seasonal detox juice 95 cl ms‘powso\@:&s el meswries, aw vaC(’mww des saisouns.
Maxinne Ro\a@, @(]/w]@ de cuisine
Toi, moi un Kombucha. 10
Fermented iced tea 25cl

ON PARTAGE ?

Ginger Lover 6
Ginger and lemon booster shot 6c/ ,e o

2 Houmous & I'ail noir 14
T'as le look Coco Te) * Légumes crus Francais
Organic coconut water 25¢! Aged garlic hummus, french raw vegetables
I love you, latte 10 Tarama au corail d’oursin, Maison Kaviari 16
Coffee latte, vegetal milk Crackers sans gluten BIO, Maison Chambelland

Sea urchin coral tarama, organic gluten-free crackers

a

Halloumi de Chypre croustillant 16
Yaourt aux herbes et dukkah
Crispy halloumi cheese, herbs and dukkah yogurt
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BEAUTY Touche de collagéne
TOUCH, Sea collagen

a gjouter a tous
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Spring roll au chévre frais fermier de Reny Picot 16
Rouleau de printemps au chévre frais, betterave, menthe
Fresh goat cheese spring roll, with beetroot and mint
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Poudre de Spiruline BIO

les beauty
drinks Gouttes de CBD
+5 CBD oil by Holidermie

ENTREE EN MATIERE

.‘)‘,1" Velouté de chou-fleur Breton au lait de coco 14
77\ Sommités réties au curcuma, huile d'herbe
Cauliflower velouté, coconut milk, roasted cauliflower florets seasoned with turmeric,

,,“i" Asperges blanches des Landes 16
AN CEuf BIO mimosa, pamplemousse grillé et amandes fumées
\f White asparagus, organic mimosa egg, grilled grapefruit, smoked almonds

.fﬁi" Gaspacho de petit pois frais, burrata 18 I
vl Gomasio, fraises Gariguette AN
\f Fresh peas gazpacho, burrata, gomasio, Gariguette strawberries Vins au verre
Vins Blancs
. - Dim-sum crevettes sauvages & épinards (2 pCS) 9 IGP Hérault "Foune"', Moulin de Gassac 2022 EIO |O
tofu & légumes (2pcs) Longgedoc—RoussN/on
m ) ) Domaine Champ-Fleury 2022 HVE 2
m Maison Yoom Dim Sum Bourgogne
Wild shrimp & spinach (2 pcs), tofu & vegetables (2 pcs) dumplings Vins Rouges
Domaine de Fontenille luberon 202| BIO |O
Vallée du Rhéne
Domaine de la Piffaudiere 2099 BIO |9
Loire Vin nature
Moyen de paiement acceptés : CB, AMEX et espéces. Selon les dispositions régies par le Décret n°2002-1465 en date du |7 Décembre 2002, les viandes servies dans nos restaurants proviennent de France et U.E. Tous

nos plats sont « faits maison » et élaborés sur place & partir de produits bruts. Le registre des allergénes & déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible & votre demande.



ORGANIC LOVER

2 Péche vapeur 29
22\ Poisson parfumé au gingembre, légumes frangais et gingembre frais
Ginger-flavored fish, French vegetables and ginger

La voldille jaune du Sud-Ouest 29
Volaille au paprika fumé, mousseline de petit-pois, asperges vertes, gremolata olive, granola salé

Chicken breast flavoured with smoked paprika, mashed fresh peas, green asparagus,
olive gremolata, salted granola

,,:i:" Ramen miso, nouilles Udon au riz complet BIO, 25
Bouillon miso et dashi, ceuf BIO mollet, shimeji, tofu, Iégumes printaniers, coriandre
Miso ramen, organic whole-grain Udon noodles, miso and dashi broth, organic soft-boiled egg,
shimeji, tofu, spring vegetables, coriander

TOUT EN EQUILIBRE

‘3;‘:' Le bowl healthy du Café 52 26
o Quinoa blanc BIO vendéen, saumon mariné, brocoli grillé, chou rouge pickles, grenade, sésame,
coriandre

Poke Bowl, Organic white quinoa, marinated salmon, grilled broccoli, pickled red cabbage,
pomegranate, sesame, coriander

o~ L’'artichaut poivrade du Finistére 25
\f Yaourt au zaatar, pickles d’oignons rouges, sauce vierge, salade de tétragone
Poivrade artichoke from Finistéere, zaatar yogurt, pickled red onions, spinach salad

#¢ Lasalade de pousses d’épinard, chou-fleur Breton réti au curcuma, pois-chiche, 29
pate de dattes et noisettes torréfiées
Spinach salad, cauliflower roasted with turmeric, chickpeas, date paste, and roasted hazelnuts

POUR LES KID'S
LES NON COUPABLES

Mousse au chocolat 14
Chocolat noir 708
Chocolate mousse, 7/O8 dark chocolate

Le croque du Café 52 7
Pain toasté, jambon blanc, fromage
Crunchy cheese sandwich, ham
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La pasta bolo! 17
‘,:13 Crumble aux pommes et rhubarbe 14 Pates bolognaises, boeuf haché, sauce tomate
> Sorbet rhubarbe Bolognese pasta, beef, tomatoe sauce

Apple and rhubarb crumble, rhubarb sorbet

¥  Cheese cake inversé 14
> Sans cuisson, dattes, myrtilles et aneth
No-bake upside-down cheesecake, dates, blueberries, and dill

Nos légumes proviennent d'lle de France ou de
mardichers francais, au gré des saisons.
lls peuvent varier selon les arrivages.

Chia pudding 14
Fruits rouges

Chia pudding, Red fruits Elevées dans le Sud-Ouest, nos volailles sont

fermieres et nourries au bon grain.
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Glaces & sorbets 12
lcecream & sorbet Les légumineuses et céréales sont cultivées en
France, soutenues par des coopératives.
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