
Plats | Main courses 

Filet de bar, vierge d‘olives taggiasche et légumes racines infusés au gingembre
Sea bass, root vegetables, ginger and Taggiasche olive sauce

36 €
Filet de boeuf, pressé de céleri au parmesan et jus corsé

(Supplément de﻿ 5 € pour le menu)
Beef fillet, celery gratin and veal juice

(5 € extra for the ﻿menu)

Lasagnes aux champignons de saisons  
Seasonal mushrooms lasagnes 

32€

42€

Cabillaud, farce fines aux herbes, fenouils en deux textures
Cod, herbs stuffing and fennel cooked in two manners 

Selle d‘agneau aux fruits secs, pois chiche et tempura de choux-fleur
Saddle of lamb with hazelnut and lemon, chickpea and  cauliflower tempura

38 €

38 €

Entrées | Starters 

Foie gras de canard et chutney de mangue
Duck foie gras and mango chutney 

25 €
Déclinaison de légumes d‘hiver

mousse de Sainte-Maure de Touraine et  sauce Ethane
Winter vegetables variation, goat cheese foam and Ethan saucee

20 €

Carpaccio de Saint-Jacques, crémeux citron et caviar
Scallops carpaccio, lemon cream and caviar

24 €
Salade César poulet ou gambas

King prawn or chicken Caesar salad
24 €

Velouté du moment
Seasonal soup

20 €



Fromages | Cheeses 

22 €

Desserts| Sweets 

Formule  déjeuner d'affaire | Business Lunch Menu
Entrée-Plat ou Plat-Dessert servis en 45 minutes

  Starter - Main course or Main course - Desert served in 45 minutes

Entrée – Plat | Starter – Main course
52 €

Plat – Dessert  | Main course – Desert 
50 €

Entrée – Plat – Dessert | Starter – Main course – Desert 
72 €

Uniquement valable pour le déjeuner de 11h30 à 14h00 du lundi au vendredi 
Only available for lunch from 11.30 am to 2.00 pm from Monday to Friday 

Cheesecake revisité, mangue et noix de coco
Restyled mango et coconut cheesecake

16 €
Sphère mandarine et crémeux passion

Mandarine foam, white chocolate and passion fruits cream
18 €

Tout chocolat
Whole chocolate 

16 €
Glaces et sorbets maison du moment

Seasonal homemade ice creams and sorbets
5 € le parfum

Rose Parisienne
Parisian Yule log

18€

Chaource, Sainte Maure de Touraine et Tomme de Savoie  
Chaource, Sainte Maure de Touraine and Tomme de Savoie  

Bœuf : origine Allemagne / Beef : origin Germany- - Agneau: origine GB/ Lamb: origin UK-  Prix net, service compris – Net prices, service included 
La liste des allergènes est disponible sur demande - The allergens list is available on request


