s SOIREES GRILLADES %

Menue

Tous les Mardis et Vendredis - Juillet/Aoit

ENTREES

Planche Méditerranéenne

Gaspacho, tapas, fruits de mer, légumes grillés, pizza, fromages et
charcuteries italo-espagnol

018

Salade César

Volaille panée, oeuf dur, parmesan et tomates

018

Assiette fraicheur

Rosace de melon, jambon italien, billes de pastéque et granité de porto

PLATS

Piece de boeuf grillé - Faux-filet
Oou
Filet de poisson grillé - Daurade

Servis avec les garnitures du jour

DESSERTS

Entremet chocolat ou fraisier
ou
Glace / Sorbet

44 € - Hors boissons
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Carte

ENTREES
Salade César 23 €

Volaille panée, oeuf dur, parmesan et tomates

Planche Méditerranéenne 22 €
Gaspacho, tapas, fruits de mer, légumes grillés, pizza, fromages et charcuteries
italo-espagnol

Assiette fraicheur 21 €

Rosace de melon, jambon italien, billes de pastéque et granité de porto

Eventail de tomates de couleurs et mozzarella di Buffala 20 €
POISSONS

Palette de la mer - 5 poissons et 2 fruits de mer 35 €

Brochettes de Saint Jacques et saumon 34 €

Filet de loup de méditerranée 29 €

Gambas au paprika - minimum 5 piéces 33 €
VIANDES

Palette du boucher - 5 piéces de viandes 35 €

Brochette de filet de boeuf 34 €

Cote de boeuf Piémontaise 500 gr - Origine Italie 33 €

Magret de canard - Origine Sud-Ouest 31 €

Cote de porc fermiére en marinade d’herbes de provence 28 €
DESSERTS

Florileges de desserts du patissier 14 €

Entremet chocolat ou fraisier 12 €

Créme brulée 12 €

Glace ou sorbet - 3 boules 12 €



