
 3 1  D É C E M B R E ,  2 0 2 6

Réveillon
D Î N E R  E N  M U S I Q U E

Cuisine raffinée, Champagne et musique.

Menu en 5 temps

195€ par personne
Bouteille de Champagne pour deux incluse

Pâté en croûte au canard
Pistache et condiments

Gravlax de saumon
Aneth, baies roses, crème d’Isigny au raifort, condiment aux 

agrumes et blinis

Foie gras poêlé
Eryngii confit, gel de vinaigre de cidre, cazette de 

Bourgogne

Saint-Jacques normandes
Sauce champagne, velours de céleri, tétragone, pomme Granny 

Volaille fermière
Suprême de 100 jours, farce à la truffe et aux marrons, 

mousseline d’Agria et jus truffé

Douceurs de minuit
Chocolat, clémentine, praliné, mangue

Live Musique toute la soirée

AMUSE-BOUCHE

ENTRÉES

PLATS PRINCIPAUX

DESSERT


