MENU ROOM SERVICE

DISPONIBLE A TOUTE HEURE, CHAQUE JOUR
AVAILABLE EVERY DAY, ALL DAY LONG

Appelez-nous !

Call us!

’ ENTREES - STARTERS

Sélection de charcuteries 10€

(Selection of cold meats)

Sélection de fromages 10¢€

(Selection of cheeses)

Notre sélection mixte 15€

(Selection of cold meats and cheeses)

o
DESSERTS D@ PIZZAS
y
Yahourt nature, vanille 3¢ REINE : jambon & champignons 15¢€
ou fruits (Plain, vanilla (Ham & mushrooms)

or fruit yogurt)

PEPPER'AU LIT : poivrons & 17 €
Salade de fruits (Fruit 4 € chorizo (Peppers & chorizo)
salad)
CHEVRE-MIEL (Goat cheese & 16 €

honey)




SOFT DRINKS

Coca Cola ou Coca Cola Zéro 25CL 4 €

Jus de pomme ou péche de vigne 25 CL 5¢€

(Apple or vineyard peach juice)

Ginger Beer 20CL 5¢€
"Fever Tree" Tonic 20CL 5¢€
Eau gazeuse Perrier 20 CL (Sparkling 4 €
water)

Eau plate Evian 33CL (Still water) 4€

BIERES & DIGESTIFS

Biere Heineken 33CL 5¢€
La Parisienne 33CL Biere Blonde ou IPA 6€
Porto Tawny 8CL 8<
Cognac Hennessy 5CL 11¢€
Vodka Absolut 5CL 8¢
Gin Bombay Sapphire 5CL 8¢€
Whisky Jack Daniel's 5CL 8¢
Whisky Nikka 5CL 11€

VINS & CHAMPAGNE COCKTAILS

Vin bio Zodiac - 75CL - Rouge, 25¢
Rosé ou Blanc

(Organic wine - Red, Rosé or

White)

DAIQUIRI - 9CL

Rhum blanc, citron vert
pressé, sirop de sucre (White
rum, squeezed lime, sugar

Vins au verre - 12CL (Wine syrup)

glasses)
BLANC :
Chablis 7€
Sancerre 9¢ OLD FASHIONED - 5CL
Bourbon, sucre, Angostura,
ROUGEA: eau peéetilllante (Bourbon,
Chdteau-Neuf-du-Pape 10¢ .
Sldint-Emilion - sugar, Angostura, sparkling
Médoc - Cuvée Goulée 10€ water)
ROSE :
Cotes-de-Provence 6<
GIN FIZZ - 12CL
Champagne Laurent Perrier : Gin, citron vert pressé,
75CL 67¢€ sirop de sucre, eau pétillante
37,5CL 36 (Gin, squeezed lime, sugar
Prosecco 75CL MGG syrup, sparkling water)

10€




