
CHIBERTA & GOLF 
HÔTEL **** & RESORT 

 

 

L’Orangerie 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ENTRÉES  

12€  
 

VÉGÉTAL 

Ceviche de Légumes d'Été 

Pignons, Oignons Pickles, Pesto, Moutarde Frisée 

 

POULPE 

Pois-Chiches Rôtis, Aubergine, 

Tzatziki, Huile d'Olive Arbequina 

 

PLAISIR IODÉ  

Crudo de la Criée, Fleur de Maviar, 

Œufs de Truite des Pyrénées, Poutargue Maison, Citron, Salicorne 

supplément Caviar Daurenki Royal Petrossian 5€ 

 

TRUITE BASQUE 

Truite de Huesca Fumée aux Aiguilles de Pin 

Coulis Fraise Basilic, Crottin de Chavignol au Citron Vert 

 

ALBONDIGAS 

Bœuf et Cochon Basques 

Sauce Légumière aux Tomates et Porto 

 

BŒUF 

Carpaccio de Cecina, Cogollos, 

Huile d'Olive Arbequina, Copeaux de Manchego 

 

 

 
* Menu de Base pour la Demi-Pension, Hors Boissons 

L’origine des viandes bovines (naissance, élevage, abattage) ainsi que la liste des allergènes sont disponibles 
Prix TTC indiqués taxes et service compris - Tarifs établis au 03/05/2023 

 

 

MENU CARTE 39€ 

Entrée 

Plat 

Dessert 

 

MENU DU JOUR* 31€ 

Entrée à la Carte 

Plat du Jour 

Dessert à la Carte 



CHIBERTA & GOLF 
HÔTEL **** & RESORT 

 

PLATS  

25€  
 

BRUSCHETTA 

Compotée de Poivrons et Tomates, Cochon Abotia,, Olives Noires, Gel Citron, Salicorne, Roquette 

 

BURRATA 300g 

Artichauts Confits,, Tomate Plein Champ, Huile d'Olive 

 

L'INCONTOURNABLE CÉSAR 

Romaine, Poulet, Tomate, Œuf, Croûtons, Sauce César aux Anchois et Parmesan 

 

MADRAGUE 

Pappardelles, Coquillages & Crustacés , Parmesan, Huile Citronnée 

 

ENCORNETS 

Cocotte aux Légumes d'Été, Bisque de Gambas 

 

CANARD 

Taloa de Canard, Truffe d'Été, Légumes, Mâche, Bleu Basque 

 

CÔTE A L'OS 

400g de Bœuf Basque cuit sur l'os, Frites, Labneh Fumé Moutardé 

 

 

DESSERTS  

9€ 
 

CHOCOFRUIT 

Tartelette Chocolat, Nashi Poché à la Lavande, Grué 

 

VACHERIN 

Meringue, Chantilly, Fraise Sorbet, Fruit et Coulis 

 

PARTAGEONS À DEUX supp 3€ 

Beau Baba Bien Imbibé de Bon Rhum Brun, Shot Sailor Jerry 

 

QUESO 

Fromage de Brebis Manchego, Duo Nature et Infusé à la Sangria 

 

SORBETS au choix 2,50€ 

Gin Tonic, Citron, Chocolat Noir, Fraise, Framboise 

 

CRÈMES GLACÉES au choix 2,50€ 

Romarin, Vanille, Café des Indes, Sarrasin Grillé, Gingembre 

 
* Menu de Base pour la Demi-Pension, Hors Boissons 

L’origine des viandes bovines (naissance, élevage, abattage) ainsi que la liste des allergènes sont disponibles 
Prix TTC indiqués taxes et service compris - Tarifs établis au 03/05/2023 
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MENU ENFANT 

17€ Hors Boissons 

Jusqu’à 12 ans 

 

 

 

 

Entrée   
 

 

Tomates Cocktail 

de Pleine Terre 

 
 

 

Plat au Choix     

 
 

 

Nuggets de Filet de Poulet Maison 

Frites Fraîches au Couteau 

 

 

Pâtes Bolognaise 

(Plat Complet) 

 

 

Merlu de Saint Jean de Luz 

 

 

Desserts 

 

Boule de Glace 

 

ou 

 

Yaourt 
 
 
 
 
 

* Menu de Base pour la Demi-Pension, Hors Boissons 
L’origine des viandes bovines (naissance, élevage, abattage) ainsi que la liste des allergènes sont disponibles 

Prix TTC indiqués taxes et service compris - Tarifs établis au 03/05/2023 
 


