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Les entrées ® Voorgerechten e Starters

Vitello « Forello » — Veau avec une creme de truite des Ardennes
6 Vitello « Forello » — Kalfsvlees met een creme van Forel uit de Ardennen
Vitello « Forello » — Veal — Cream of smoked Trout from Ardennes

Sashimi de saumon marinés aux betteraves de ferme

Sashimi van gemarineerde zalm met rode biet
Sashimi of marinated salmon in beetroot

Ravioli de sole aux crevettes grises — Sauce bisque
O Ravioli van tong met grijze garnalen — Bisque saus
Ravioli of sole with grey shrimps — Bisque sauce

Ravioli pomme - raisin — curry Madras

@ Ravioli Appel — Druif — curry Madras
Ravioli Apple — Grape — Madras curry

Croquettes e Kroketten

Croquettes de crevette de la Mer du Nord, persil frit
6 Martin’s Noordzee garnaalkroketten, gefruite peterselie.

Shrimp croquettes from North Sea, fried parsley
Croquettes de fromage a la biere de Waterloo

G Kaaskroketten met Waterloo bier
Cheese croquettes with Waterloo beer

Plats ® Hoofdgerechten e Main courses

Boulettes de veau a la liégeoise — frites ou pommes purée

6 Balletjes op Luikse wijze — frietjes of aardappelpuree

Meatballs “Liege” style — French Fries or mashed potatoes

L’authentique Américain, frites, salade
Steak Américain, frietjes, salade
Classic Steak Americain, French fries, salad

Salade César Martin’s
Martin’ Caesar Salade
Martin’s Caesar Salad

Salade César Martin’s végétarienne
W@ Vegan Martin’ Caesar Salade
Vegan Martin’s Caesar Salad

€16,50

€16,00

2p € 15,00 - 4p € 24,00

2p € 14,00 - 4p € 23,00

€9,50/p

€8,00/p

€ 24,00

€ 25,00

€24,00

€22,00

Kitchen/Keuken/Cuisine: 12:00 — 14:00 & 18 :00— 22 : 00

Bar: 12:00 - 00 :00
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Burger Bistro Martin — Pancetta — fromage d’Orval — onion rings €23,00
Burger Bistro Martin — Pancetta — Orval kaas — onion rings
Bistro Martin Burger — Pancetta — Orval cheese — onion rings
Vegan Burger — Tapenade de tomate — Violife fromage vegan - Roquette € 23,00
Vegan Burger — Tapenade van tomaat — Violife vegan kaas - Rucola
Vegan Burger — Tapenade of tomato — Violife vegan cheese — Rucola
Grill
Pavé de beoeuf (250g) € 26,50
Rundspavé (250g)
Beef steak (250g)
Filet de poulet fermier €21,00
Filet van braadkip
Farm chicken breast
Filet de saumon grillé (200g) € 25,00
Gegrilde zalmfilet (200g)
Grilled salmon fillet (200g)
Salade composée et frites ou purée en accompagnement
Fris slaatje met frietjes of purée inbegrepen
Mixed salad and French fries or mashed potatoes included
Sauce : Béarnaise, au poivre, aux champignons ou bouquet de légumes de saison €3,50
Saus : Bearnaise, peper, champignonroom, seizoensgroenten
Sauce : Bearnaise, pepper, mushrooms, seasonal vegetables
Desserts ¢ Nagerechten ¢ Desserts
Dame Blanche €11,00
Dame Blanche
Dame Blanche
Mousse au chocolat €10,00
Chocolademousse
Chocolate mousse
Gaufre de Bruxelles — Miel de nos ruches — Pomme - Cannelle - Glace €12,00
Brusselse Wafel — Honing uit onze korven — Appel — Kaneel - Roomijs
Brussels Waffle — H oney from our hives — Apple — Cinnamon — Ice cream
@ Végétarien | Vepetarisch | Viegetarian -2y Plats, boissons essentiellement composés de produits biologiques, éco

labellisés, labellisés commerce équitable, produits locaux ou de saison.
Gerechten, dranken voornamelijk samengesteld uit biologische, eco-ge-

labelde, fair trade, lokale of seizoensgebonden producten.

Dishes, drinks mainly composed of organic, eco-labelled, fair trade, local

or seasonal products.

Kitchen/Keuken/Cuisine: 12:00 — 14:00 & 18 :00— 22 : 00
Bar: 12:00 - 00 :00



