Semaine de la Gastronomie Jovinienne
du SAMEDI 6 au DIMANCHE 21 AVRIL2024 inclus
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Menu de la Semaine de la Gastronomie

Amusette
*
Pince de homard, chaud-froid d'asperge verte
Et mousseline de tarama
*
Petits berlingots de homard «Terre et mer «
Girolles, sauge et ail doux
*
Homard réti au poivre sancho, rosace de carottes
et sabayon entre douceur et amertume
*

Fromages de France
*

Fraicheur d'orange sanguine et bergamote,

Glace a la salicorne
*

Kir, 2 verres de vins régionaux, eaux et café compris

Valable le midi du mercredi au dimanche - Le soir du mardi au dimanche (sauf samedi soir et jour férié)
Fermé le lundi midi et soir et le mardi midi

Prix par personne : 152 € Boissons comprises ou 125 € Hors Boissons
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