
P L A T S  

Quiche du jour, salade
+ Café Gourmand

€

Croque Monsieur d’ici

Sandwich mixte (jambon-fromage-beurre) 
Pizza Margherita : Tomate, mozzarella, pesto, basilic
(supplément chorizo, jambon ou champignons + 2€)

Classic Caesar (Salade romaine, anchois, poulet, oeuf dur, sauce caesar)

THE ORIGINALS BOUTIQUE HÔTEL MAISON MONTMARTRE PARIS LES PUCES
32, avenue de la Porte de Montmartre, 75018 Paris
Tel : 01 83 75 51 51

12H-15H
Du lundi au vendredi
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Burger du 18° Nord

Pâtes du chef 

Brochettes Poulet ou Boeuf, accompagnement frites, salade
Dahl de lentilles et lait de coco

Plat du jour

Taxes et service compris. Prix en euros. La maison n’accepte pas les chèques.
Origine des viandes : France & Europe. Cuisine « Fait Maison ».
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.

17€F O R M U L E  M I D I  

D E S S E R T S

Crème caramel 

Petit pot glacé de l’atelier des écrins* 
*Fraise Senga / mangue Alphonso / orange-carotte-citron bio / caramel et brownie /
chocolat de Tanzanie et noisettes / vanille de Madagascar et noix de pécan

Pot choco de ma grand-mère, crumble cacao
Pana cotta coulis aux fruits rouges
Café Gourmand
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8
9
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7

Végétarien Vegan 

Food on the roof



P L A T S  

Quiche of the day with mesclun salad
+ Gourmet Coffee

€

Croque Monsieur d’ici

Ham and cheese sandwich (ham, cheese, butter)
Pizza Margherita : Tomato, mozzarella, pesto, basil
(extra: chorizo, ham, or mushrooms +2€)

Caesar Salad (Romaine lettuce, anchovies, chicken, hard-boiled egg, Caesar sauce)

THE ORIGINALS BOUTIQUE HÔTEL MAISON MONTMARTRE PARIS LES PUCES
32, avenue de la Porte de Montmartre, 75018 Paris
Tel : 01 83 75 51 51
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18th North Burger

Pasta by the Chef

Chicken or Beef Skewers, french fries and salad
Lentil dhal with coconut milk

Dish of the day

Taxes et service compris. Prix en euros. La maison n’accepte pas les chèques.
Origine des viandes : France & Europe. Cuisine « Fait Maison ».
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.

17€L U N C H  M E N U

D E S S E R T S

Caramel cream

Small ice cream pot* 
*Senga strawberry / Alphonso mango / orange-carrot-lemon / caramel-brownie /
Tanzanian chocolate-hazelnut / Madagascar vanilla-pecan nuts

Pot of chocolate, crumble cacao
Pana cotta with red fruit coulis
Gourmet Coffee

6
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7

Végétarien Vegan 

Food on the roof
Noon - 3.00pm

Monday to Friday



THE ORIGINALS BOUTIQUE HÔTEL MAISON MONTMARTRE PARIS LES PUCES
32, avenue de la Porte de Montmartre, 75018 Paris
Tel : 01 83 75 51 51

Chicken wings sauce BBQ

€

20

22

15

Planche de Cochonailles goûteuses

Planche de bons fromages français

7

20

Planche Mix-moi les deux

Calamars frits, sauce tartare

Frites délicieuses

13

15

S T R E E T  V I E W S

Pizza Margherita
Tomate, mozzarella, pesto, basilic
(supplément chorizo, jambon ou champignons + 2€)

Taxes et service compris. Prix en euros. La maison n’accepte pas les chèques.
Origine des viandes : France & Europe. Cuisine « Fait Maison ».
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.

Végétarien Vegan 

Food on the roof
15h - 23h

Du lundi au vendredi



THE ORIGINALS BOUTIQUE HÔTEL MAISON MONTMARTRE PARIS LES PUCES
32, avenue de la Porte de Montmartre, 75018 Paris
Tel : 01 83 75 51 51

Chicken wings, BBQ sauce

€

20

22

17

Planche de Cochonailles goûteuses

Planche de French Cheeses

7

20

Planche Mix-moi les deux

Fried Squid, tartare sauce

Delicious french fries

13

15

S T R E E T  V I E W S

Pizza Margherita
Tomato, mozza, pesto, basil
(extra: chorizo, ham, or mushrooms +2)

Taxes et service compris. Prix en euros. La maison n’accepte pas les chèques.
Origine des viandes : France & Europe. Cuisine « Fait Maison ».
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.

Végétarien Vegan 

3.00pm - 11.00pm
Monday to Friday

Food on the roof



P L A T S  €

Croque Monsieur d’ici

Pizza Margherita : Tomate, mozzarella, pesto, basilic
(supplément chorizo, jambon ou champignons + 2€)

Classic Caesar (Salade romaine, anchois, poulet, oeuf dur, sauce caesar)

THE ORIGINALS BOUTIQUE HÔTEL MAISON MONTMARTRE PARIS LES PUCES
32, avenue de la Porte de Montmartre, 75018 Paris
Tel : 01 83 75 51 51
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Burger du 18° Nord

Pâtes du chef 

Brochettes Poulet ou Boeuf, accompagnement frites, salade
Dhal de lentilles et lait de coco

Taxes et service compris. Prix en euros. La maison n’accepte pas les chèques.
Origine des viandes : France & Europe. Cuisine « Fait Maison ».
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.

D E S S E R T S

Crème caramel 

Petit pot glacé de l’atelier des écrins* 
*Fraise Senga / mangue Alphonso / orange-carotte-citron bio / caramel et brownie /
chocolat de Tanzanie et noisettes / vanille de Madagascar et noix de pécan

Pot choco de ma grand-mère, crumble cacao
Pana cotta coulis aux fruits rouges
Café Gourmand

6
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Végétarien Vegan 

Planche de bons fromages français
Planche de Cochonailles goûteuses

Planche Mix-moi les deux

Chicken wings sauce BBQ
Calamars frits, sauce tartare
Frites délicieuses

Food on the roof Week End 
12h - 23h

Samedi et Dimanche



P L A T S  €

Croque Monsieur d’ici

Ham and cheese sandwich (ham, cheese, butter)
Pizza Margherita : Tomato, mozzarella, pesto, basil
(extra: chorizo, ham, or mushrooms +2€)

Caesar Salad (Romaine lettuce, anchovies, chicken, hard-boiled egg, Caesar sauce)

THE ORIGINALS BOUTIQUE HÔTEL MAISON MONTMARTRE PARIS LES PUCES
32, avenue de la Porte de Montmartre, 75018 Paris
Tel : 01 83 75 51 51
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18th North Burger

Pasta by the Chef

Chicken or Beef Skewers, french fries and salad
Lentil dhal with coconut milk

Taxes et service compris. Prix en euros. La maison n’accepte pas les chèques.
Origine des viandes : France & Europe. Cuisine « Fait Maison ».
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.

D E S S E R T S

Caramel cream

Small ice cream pot* 
*Senga strawberry / Alphonso mango / orange-carrot-lemon / caramel-brownie /
Tanzanian chocolate-hazelnut / Madagascar vanilla-pecan nuts

Pot of chocolate, crumble cacao
Pana cotta with red fruit coulis
Gourmet Coffee
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Végétarien Vegan 

Planche de French Cheeses
Planche de Cochonailles goûteuses

Mixed Board
Chicken wings, BBQ sauce
Fried Squid, tartare sauce
Delicious french fries

Food on the roof Week End 
Noon - 11.00pm

Saturday end Sunday


