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Les Entrées/Starters

CGEuf Mollet Bio Crémeux aux Champignons et

Lardons Grillés 9€
Soft Boiled Egg, Mushrooms Cream and Grilled Bacon

Croquetas au Chorizo, Fondue de Poireaux Fumés
Croquetas with Chorizo, Smoked Leak Fondue 6€

Velouté du Moment 7€
Soup of the moment

Saint Félicien R6ti au Four, Ail confit Miel et

Romarin 12€
Rosted Saint Felicien (Cheese) Garlic Confit, Honey and Rosemary

Le Poisson/Fish

Filet de Bar Poélé, Sauce aux Champignons 22€
Pan Fried Seabass Filet, Mushroom Sauce

Fish and Chips 17€
Fish ‘n’Chips

Les Garnitures/Garnishes

Frites Maison (Sup Cheddar et Lardons Grillés 2€)
Home Made French Fries ( extra Cheddar and Grilled Lardons
2€)

Mousseline de Panais aux Noisettes
Parsnip Mousseline and Hazelnuts

Poélée de Légumes
Pan Fried Vegetables

Les Fromages/Cheeses

L’Ardoise de Fromages, Condiment Abricot
Basilic 12€

Cheeses Board, Apricot and Basil Condiment

Les Viandes/Meats

Piece du Boucher du Moment, Sauce au Bleu

d’Auvergne 23€
Butcher Choice of the Day, Blue Cheese Sauce

Cheddar Burger 17 €

Chicken Burger 16€

Le Vegétarien

Veggie Burger 16€

Les Desserts/Desserts

Moelleux Chocolat-Tonka, Glace Vanille 8€
Chocolate-Tonka Sponge Cake, Vanilla ice Cream

Beignets aux Pommes a la Cannelle, Chantilly

au Caramel et Noisettes Grillées 9€
Apple and Cinnamon Fritters, Caramel Chantilly and
Grilled Hazelnuts

Riz au Lait a la Vanille et Suprémes
d’Agrumes 7€

Vanilla Rice Pudding and Citrus Fruits Suprémes

A\ Origine des Viandes selon arrivage voir I'ardoise
Meat origin according to arrival, see slate

Informations allergénes sur demande
Allergénes informations on request

Prix nets en euros — service compris
Net prices in euros - service included
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