
Rhum ambrée, Jus d'orange, Liqueur de banane,  Amaretto Disaronno, 
Citron vert, Menthe Fraîche 

Apple Cinnamon

Hibiscus Love

Marisol’s Favorite

Un Brin de Provence 

Bombay Sapphire, Cointreau, St Germain, Citron Vert, Cranberry,
Pomme, Cannelle, Fumé au Thym

Vodka Grey Goose Poire, Framboise, Crème de Griotte, Citron Vert,
Schweppes Hibiscus

Gin Mare, Fraise des bois, Basilic, Tonic citron vert, Citron vert 

Mezcal La Herencia de Sanchez, Liqueur Heering Cherry,
Vermouth Rosso clarifié au lait, Angostura Bitters Cacao

Normandy Taste
Calvados, Liqueur de cacao, Sirop de gingembre,
Citron vert, Jus de poire

Elixir Rubis
Gin Bombay Sapphire, Crème de Griottes,
Citron vert, Sirop de Framboise, Jus d’orange, Campari, Coriandre 

Rhum’retto

Méditerrané

Vodka Grey Goose Poire, Sirop de lavande, 
Citron vert, Tonic, blanc d’œuf 

Gunslinger
Monkey Shoulder Smokey, Four Roses Bourbon infusé aux myrtilles, 
Sirop d'érable, Citron vert, Blanc d’œuf 



Les Incontournables 15€
Negroni
Americano
Mojito
Margarita
Old
Fashioned
Bloody Mary
Penicillin
Clover Club

Cocktails Normands 16€
Spritz Normand
Calvados, Bénédictine, Ginger ale et
citron

Calva Sour
Calvados, Blanc d’œuf, Sirop de vanille et
citron

Caipirinha
Bee’s Knees
Aviation
Expresso
Martini
Manhattan
Old Cuban
Paper Plane

Piña Colada
Pisco Sour 
Picante 
Cosmopolitan
Amaretto Sour
Whisky Sour
Brandy Alexander
Gin Basil Smash

Ginger Tonic

Martini Floreale, Gingembre, Tonic

Coconuts Lips

Ananas, Coco, Framboise

Le Cobalt

Mangue, Pêche, Ananas, Citron Vert

Banana Red

Fraise, Framboise, Banane, Citron Vert

Hibiscus Vanilla

Martini Vibrante, Vanille, Tonic Hibiscus

Et tout les autres grands classiques  

Les Cocktails Champagne 19€
Champagne Cocktail
Cognac, Cassonade, Angostura
bitter et champagne

French 75
Gin, Sirop de sucre de canne,
Citron et Champagne

Jeanne D’Arc
Champagne, Liqueur de Chambord, Framboise



Spiritueux
Pommeau de Normandie   
Bénédictine 
Gin “C’est Nous”
Vodka “C’est Nous”

11€
12€
14€

10€

Vénérable
Âge d’or
Réserve Ancestrale

16€

22€
44€

Brut, Doux, Rosé, Bio

Poiré “Sassy”

9€

9€

21€

21€

Brut
Lhotte brut
Laurent-Perrier La Cuvée
Laurent-Perrier Millésimé 2008
Laurent-Perrier Millésimé 2012
Louis Roederer
Ruinart
Laurent-Perrier “Grand Siècle”
Veuve Clicquot “La Grande Dame” 2006

16€
18€ 60€ 205€

380€

95€
120€
150€
140€
145€
185€
220€
310€

Rosé
Lhotte Rosé
Laurent-Perrier Cuvée Rosé
Ruinart
Dom Pérignon Rosé 2005

18€
190€
280€
650€

Blanc De Blancs
Laurent-Perrier
Ruinart

580€240€
280€

120€



Rouges
Bourgogne 2022, Domaine Dupré
Le nez: fruits rouges et noirs. En bouche: fruits mûrs

Crozes-Hermitage 2022, La Rollande
Le nez: fruits rouges, le camphre et la violette. En bouche: touches
de groseille et framboise

Graves 2020, Château Carbon d’Artigues
Le nez: notes fruitées. En bouche: fraîche et durable sur des
tanins onctueux

Le Loup Dans La Bergerie 2022, Domaine de l’Hortus
Le nez: fruits rouges, des nuances mentholées et épicées. En bouche:
fruit croquant et des épices. 

9€ 50€

12€ 65€

8€ 45€

7€ 40€

Rosés
M de Minuty 2022,Côtes de Provence 12€ 65€

Symphonie 2022, Maison Sainte-Marguerite 11€ 59€

Blancs
Sancerre 2022, La Louée Blanc

Saint-Véran 2022, Domaine de la Feuillarde

Uby n°4 2022,Gros et Petit Manseng

Viognier Baies Dorées 2023,Brotte, Pays d’Oc

12€ 65€

10€ 55€

8€ 45€

9€ 50€

Le nez: fruits rouges. La bouche est gourmande et ronde,
les fruits sont croquants. 

Le nez: arômes de floral, de pêche blanche et écorce de
pamplemousse. En bouche: arômes de fruit une finale sur
un zeste de pamplemousse.

Le nez: odeurs de zeste de pamplemousse, orange accompagnées de
notes anisées. En bouche: la poire se confirme 

Nez ouvert, bouche en harmonie avec les arômes du nez, pêche, citron.

Le nez: fruit de la passion, ananas et mangue. La bouche est veloutée
et onctueuse. Elle dévoile des arômes de citron confit et de coing.

Le nez est frais sur les abricots, la pêche, et le jasmin. frais et souple
relevée par des touches d’abricot et de pêche de vigne

Kir Royal
Kir Vin Blanc

Ricard

Martin
iBianco, Rosso, Rosato

Pineau des Charentes

10€

10€

10€

Porto Rouge “Offley Ruby”

Porto Cruz Blanc

Suze

Sherry Tio Pepe

10€

10€

10€

10€

15€
9€

Pression
1664

Grimbergen 
5€

6€

9€

10€

Bouteilles

Bière Blonde “Gustave” 

Bière Triple “Gustave”

12€

12€

Chimay Brune “Bleue”

Kriek Rouge “Mort Subite”

Desperados
1664 0%

9€

8€

8€

8€

IPA “Gustave” 12€



Amaretto Disaronno
Bailey’s
Cointreau
Drambruie
Eau de Vie
Framboise, Mirabelle, Poire Williams

Fernet Branca 

Get 27
Get 31
Grand Marnier “Cordon Rouge”
Grappa
Jägermeister
Limoncello
Napoléon “Mandarine Impériale”
Southern Comfort
Vieille Prune

10€
10€
10€
10€
10€

10€

10€
10€
10€

10€

10€
10€
10€
10€
10€

Hennessy VS
Hennessy XO
Hennessy Paradis
La grange du bois XO
Baron otard

14€
37€

100€
23€
12€

Jean cavé XO
Jean cavé VSOP 
Jean cavé Hors d’âge 

20€
12€
15€



Jose Cuervo Especial Reposado

Silver Patron

Don Julio 1942

10€

16€

36€

Bombay Sapphire
Bombay Sapphire 1er Cru
Tanqueray
Hendrick’s
Hendrick’s “Orbium”
Gin “C’est Nous”, Made In Normandy
Framboise & Hibiscus, Concombre / Basilic / Pomme
Gin Mare
Gin Roku

9€
15€
11€

13€

12€
18€

12€

18€

Havana Club 3 ans 8€

Bacardi “Carta de Oro”

Kraken

Diplomatico “Reserva” 12 ans

El Pasador XO

Zacapa 23 ans

Zacapa XO

Mount Gay XO

Santa Teresa 

Soleil de Minuit

8€

11€

12€

15€

25€

33€

17€

18€

38€

Trois Rivières 8€



Glenmorangie 10 ans
Glenmorangie 18 ans
Oban 14 ans
Aberlour 10 ans
Lagavulin 16ans
Ardberg 10 ans
Cardhu 12 ans
Gragganmore 12 ans
Koudeta
Raasay
Old Malt Cask “Inchgower” 18 ans
The Balvenie 21 ans
Bellevoye “Finé”
Bellevoye “Tourbé”
Guillon Oméga

14€
23€
16€
13€
18€
15€
13€
14€
11€
24€

35€
42€
16€
21€
25€

Nikka “From the Barrel”
Kensei

Hibiki

15€
21€

31€

Chivas 12 ans

Johnie Walker “Red Label”

Johnie Walker “Black Label”

Johnie Walker “Blue Label”

Monkey Shoulder “Smokey”

12€

9€

14€

35€

16€

Four Roses “Small Batch”

Maker’s Mark
Jack Daniel’s “Single Barrel”

Angel’s Envy Straight
Blanton’s Original

11€

11€

13€

21€

23€

Jameson

Irish Bushmil 10 ans
Lambay Small Batch Blend

8€
15€

15€



Vittel 25cl
Vittel 50cl
Vittel 100cl
Perrier 33cl
San Pellegrino 50cl
San Pellegrino 100cl
Voss Plate ou Pétillante 28cl
Voss Plate ou Pétillante 80cl

3.5€
5€
8€
5€
5€
8€
7€
12€

Coca Cola 33cl(Classique, Zéro, Cherry) 
Sprite 33cl
Schweppes 25cl 
(Indian Tonic, Agrumes)

Orangina 25cl
Limonade 25cl
Fuze Tea 25cl
Red Bull 25cl
Jus de Fruits Frais 25cl 
(Orange Pressée, Citron Pressé)

Jus de fruits Alain Milliat 20cl
(Orange, Mangue, Abricot, Pêche, Fraise, Pomme, Tomate,
Ananas)

6€ 
6€
6€

6€
6€
6€
9€
8€

9€

Thés Vert
Sencha Yama, Grand Jasmin Impérial, Menthe, The
du Hammam 

Thés Noir
English Breakfast, Earl Grey, Chaï Masala,
Darjeeling, Goût Russe 7 agrumes

Rooibos
Vahines

Infusions
Verveine, Camomille, Jardin Tropical, Herboriste

Expresso 
(Nespresso)

Expresso Prestige
(Guatemala, India, Peru)

Noisette
Double Expresso
Double Expresso Prestige
Café Crème
Chocolat Chaud
Capuccino
Mocaccino

4€

4.5€

4.5€
6€
6.5€
6€
6€
6.5€
6€

Mocaccino Viennois
Latte Macchiato
Latte Macchiato Caramel
Café Viennois
Chocolat Viennois
Café Frappé
(Orgeat, chocolat-cookies, spéculos)

Irish Coffee
Normandy Coffee

8€
8€
8.5€
8€
8€

8€

14€
14



16€

22€

27€

19€

25€

15€

Club sandwich toasté au poulet *
Sucrine, tomate, mayonnaise, œuf dur, bacon (ou sans)

Chicken Club Sandwich

New-York Rolls toasté au saumon fumé *
Roquette, guacamole, comté, tomate, oignon rouge

Saumon New York Rolls

Charcuterie* 
Assortiment de Charcuterie du jour
Delicatessen Platter 

Fromage*
Assortiments de fromages du jour
Cheese Platter 

Mixte*
3 sortes de fromages et 3 sortes de charcuteries
Cheese and Delicatessen  Platter

Trio de tapenade 
Tapenade de tomate séchées, houmous et tapenade d’olives
Homemade Hummus,Tomato tapenade and Olive Tapenade

*Planche ( 2 personnes)

*Servi avec salade et frites aux horaires du restaurant

Fondant au chocolat 64% 
Flan parisien à la vanille 
Cookie aux choix 
Chocolat 72%, chocolat blanc ou pistache
Tarte Pistache 
Dessert du Jour

Desserts 7€


