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ENTREE

Carotte de la mer
Carottes en 2 facons, palourdes et citrons

Pdté en croiite au porc et Céleri
Confit de céleri rave

Cappuccino normand
Velouté d'épinards, creme au pont I’évéque, croutons et pommes

PLAT

Cassolette de volaille
Ballotine de volaille, [égumes de saison, sauce au cidre

Dos de cabillaud a l'orange
Arancinis, poireaux et sauce a l'orange

/ Ve i ’7 [d
{ ..‘:> Méli melo de légumes de saison
o Créme au chévre et amande au ras el hanout

DESSERT

Tarte au citron meringuée a notre facon
Créme au citron jaune, confit de citron vert, far breton et meringue francaise

Banoffee destructuré
; Eclat de fondant chocolat, bananes poélées, creme spéculoos et caramel beurre salé

Teurgoule et sa glace canelle

A LA CARTE

ENTREE

Terrine de foie gras au paprika Y€
Chutney d'oignons au Calvados et sa
brioche toastée

Cheesecake a l'avocat, saumon fumé /J€
et sablé parmesan

PLAT

Filet de boeuf 59¢
Mousseline d'haricots blanc, frites de patate douce et beurre ail noir, échalotte et persil

Poisson du moment WWW W

DESSERT

Milles feuilles pistache V43
Pite feuilletée, Créme légere pistache, Praliné pistache et pistache caramélisées

Entremet bailey's coffee 1743
Génoise, craquelin café, crémeux bailey's, Gelée de café et chantilly a la vanille
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