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Involtini de concombre farci a la chair de crabe,
créme de fromage blanc aux épices, émulsion de tomate séchée

Carpaccio de la mer : thon, saumon et Saint-Jacques
Thon en ceviche, Noix de Saint-Jacques au citron vert et gingembre, tartare
d’avocat, Saumon fumé et quelques crudités

Pavé de cabillaud roti aux fruits secs, créme de bisque de homard,
quenelle de risotto blanc au parmesan, pointes d’asperges vertes, féves,

jeunes courgettes, haricots verts et petits pois, simplement relevés d’'une goutte
d’huile d’olive
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Aiguillettes de veau cuites a basse température, poélée de pommes mitrailles aux
cépes persillés, carottes confites et garniture verte printaniére, sauce aux
champignons des bois

Coeur de mousse aux fruits rouges, insert pulpeux a la framboise, biscuit croquant
aux amandes, coulis et farandole de fruits

45 €

hors boissons

Tarifs nets TTC - Taxes et service compris - Sous réserve de changement et disponibilité
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