
Seul  ou à  partager

Assort iment  de Charcuter ies  
 Jambon de Bayonne 24mois ,  Jésus et  Lomo à l ’Espelet te  AOP -  19€

-
Churros de Gambas,  mayonnaise aux herbes et  curry  -  18€

-
Sucrine,  har icot  vert  et  parmesan,  v inaigret te  à  la  noiset te  -  14€

-
   Carpaccio  de daurade,  hui le  d ’o l ive -c i tron,  p iment  d ’Espelet te  -  13€

-
Focaccia  aux légumes gr i l lés  et  pesto  basi l ic  -  17€

-
Gaspacho de tomates ,  tu i le  de pain à  l ’a i l  conf i t  -  15€

Plats

La Pêche du moment ,  légumes de saison,  émulsion la i t  d ’amandes -  32€
-

Pièce du boucher ,  mi l le - feui l les  de pommes de terres ,  condiment  poivrons conf i ts  -  32€
-

Paccheri  Arrabiata ,  copeaux de parmesan,  basi l ic  f ra is  -  28€
-

Croque Jambon-Comté-Moutarde -  24€
-

Salade Niçoise  -  19€
Sucrine,  tomates ,  har icots  verts ,  oeuf ,  o l ives . . .  

-
Brandade de poisson,  sauce tomate et  crèmes aux herbes -  18€

       Accompagnements  -  9€

        Fr i tes  parmesan & paprika -  10€  

        Légumes de saison 

        Sucrine,  v inaigret te  à  la  noiset te  

        Paccheri  au beurre 

Pour f in ir  

Sélect ion de fromage de Xavier  Thuret  MOF -  16€
-

Glaces et  sorbets  -  14€
-

Assiet te  de frui ts  f ra is  -  15€
-

Moel leux au Chocolat  Inaya 65%, streusel  cacao -  14€
-

Dessert  du moment  -  15€
 

99
H a u s s m a n n

A L L  D I N I N G
D U  L U N D I  A U  D I M A N C H E

D E  1 4 H  A  2 1 H 4 5

P R I X  N E T S  E N  E U R O ,  T A X E S  E T  S E R V I C E  I N C L U S
O R I G I N E  D E S  V I A N D E S  B O E U F  :  R O Y A U M E - U N I  /  V E A U  : R O Y A U M E - U N I  

P o u r  l e s  e n f a n t s  -  2 6 €

Nuggets  de Volai l le ,  sauce BBQ
Ou

Le Poisson du jour ,  cui t  vapeur
-

Accompagnement  au choix
-

Glace et  sorbet
Ou

Salade de frui ts  f ra is



99H a u s s m a n n

Alone or  to  share

Cured Meats
24-month Bayonne Ham,  Jésus sausage and Espelet te  PDO Lomo -  €19

—
Prawn Churros ,  Herb & curry  mayonnaise  -  €18

—
Baby Gem Let tuce ,  Green beans ,  Parmesan,  hazelnut  v inaigret te  -  €14

—
Sea Bream Carpaccio ,  Ol ive  o i l ,  lemon & Espelet te  pepper  -  €13

—
Gri l led Vegetable  Focaccia ,  Basi l  pesto  -  €17

—
Tomato Gazpacho,  Gar l ic  cr isp  -  €15

Main courses

Catch of  the Day ,  Seasonal  vegetables ,  a lmond mi lk  emuls ion -  €32
—

Butcher 's  Cut ,  Potato  mi l le - feui l le ,  roasted pepper  condiment  -  €32
—

Paccher i  Arrabbiata ,  Parmesan shavings ,  f resh basi l  -  €28
—

Ham, Comté & Mustard Croque-Monsieur  -  €24
—

Niçoise  Salad -  19€
Sucr ine Green Salad ,  Tomato ,  Long beans ,  Eggs ,  Ol ives . . .  

—
Fish Brandade,  Tomato sauce ,  herb cream -  €18

        Sides -  9€

        Parmesan & papr ika French f r ies  -  10€   

        Seasonal  vegetables  

        Sucr ine ,  hazelnut  v inaigret te  

        Paccher i  wi th  but ter  
To Conclude 

Xavier  Thuret ’s  cheese se lect ion MOF -  16€
-

Ice  cream and Sorbet  -  14€
-

Sl iced f ru i t  p late  -  15€
-

Chocolate  Inaya 65% cake,  s trudel  cacao -  14€
-

Dessert  o f  the day  -  15€

 

   P o u l t r y  N u g g e t s ,  B B Q  S a u c e
O r

S t e a m e d  f i s h  o f  t h e  d a y
-

S i d e  o f  y o u r  c h o i c e

I c e  c r e a m  a n d  s o r b e t
O r

F r e s h  f r u i t  s a l a d

F o r  k i d s  -  2 6 €

A L L  D I N I N G
M O N D A Y  T O  S U N D A Y  

2 P M - 9 : 4 5 P M

N E T  P R I C E S  I N  E U R O ,  S E R V I C E  A N D  V A T  I N C L U D E D

M E A T S  O R I G I N A T E D  F R O M  B E E F  :  U N I T E D  K I N G D O M  /  V E A L  :  U N I T E D  K I N G D O M



Seul  ou à partager

Charcuter ie  du  doma ine  Abot i a
 J ambon de  Bayonne 24mois ,  J é sus  e t  Lomo à  l ’E spe le t te  AOP -  21€  

 
Churros  de  Gambas ,  mayonna i se  aux  herbes  e t  curry  -  20€

Sucr ine ,  har i cot  ver t  e t  parmesan ,  v ina i gret te  à  l a  no i se t te  -  16€

    Carpacc io  de  daurade ,  hu i le  d ’o l i ve -c i t ron ,  p iment  d ’Espe le t te  -  16€

Focacc i a  aux  légumes  gr i l l é s  e t  pes to  bas i l i c  -  19€

Gaspacho de  tomates ,  tu i l e  de  pa in  à  l ’ a i l  conf i t  -  16€

Plats

La  Pêche  du  moment ,  l égumes  de  sa i son ,  beurre  b lanc  -  36€

P ièce  du  boucher ,  m i l l e - feu i l l e s  de  pommes  de  terres ,  cond iment  po ivrons  conf i t s  -  36€

Paccher i  Arrab ia ta ,  copeaux de  parmesan ,  bas i l i c  f ra i s  -  30€

Croque J ambon-Comté-Moutarde  -  26€

Brandade de  po i s son ,  sauce  tomate  e t  crèmes  aux  herbes  -  21€

        Accompagnements -  10€

        Fr i tes  parmesan  & papr ika   

        Légumes  de  sa i son  

        Sucr ine ,  v ina i gret te  à  l a  no i se t te  

        R i ga ton i  au  beurre  
Pour f in ir  

Sé lec t ion  de  f romage de  Xav ier  Thuret  MOF -  18€

Glaces  e t  sorbets  -  15€

Ass ie t te  de  f ru i t s  t ranchés  -  17€

Moel leux  au  Choco la t  Inaya  65%,  s t rude l  cacao  -  15€

Desser t  du  moment  -  16€

 

99
H a u s s m a n n

R O O M  S E R V I C E
T O U S  L E S  J O U R S  7 H - 2 2 H

S A N S  L A C T O S E           S A N S  G L U T E N             V E G A N          V E G E T A R I E N

P R I X  N E T S  E N  E U R O ,  T A X E S  E T  S E R V I C E  I N C L U S

O R I G I N E  D E S  V I A N D E S  B O E U F  :  R O Y A U M E - U N I  /  V E A U  :  R O Y A U M E - U N I  

P o u r  l e s  e n f a n t s  -  2 1€

   N u g g e t s  d e  V o l a i l l e ,  f r i t e s  e t  s a u c e  B B Q

   



Alone or to share

Charcuter ie  f rom the  Abot i a  es ta te ,
Bayonne ham 24 months  o ld ,  J e sus  and  Lomo wi th  Espe le t te  AOP -  21€

 Prawn Churros ,  Herb  & curry  mayonna i se  -  20€

 Sea  Bream Carpacc io ,  Ol i ve  o i l ,  l emon & Espe le t te  pepper  -  16€

Gri l l ed  Vegetab le  Focacc i a ,  Bas i l  pes to  -  19€

Sucr ine ,  green  bean  and parmesan ,  haze lnut  v ina i gret te  -  16€

Tomato Gazpacho ,  Gar l i c  cr i sp  -  16€

Main courses

The F i sh  of  the  day ,   seasona l  Vegetab les  w i th  Beurre  B lanc  -  36€

Butcher ' s  Cut ,  Pota to  mi l l e - feu i l l e ,  roas ted  pepper  cond iment  -  36€

Paccher i  Arrabb ia ta ,  Parmesan  shav ings ,  f resh  bas i l  -  30€

Ham,  Comté & Mustard  Croque-Mons ieur  -  26€

F i sh  Brandade ,  Tomato sauce ,  herb  cream -  21€

        Sides -  10€

        Parmesan  & Papr ika  French  f r ies    

        Seasona l  vegetab les  

        Sucr ine ,  haze lnut  v ina i gret te  

        Paccher i  w i th  but ter  

To conclude 

Xav ier  Thuret ’ s  cheese  se lec t ion  MOF 18€

I ce  cream and Sorbet  15€

S l i ced  f ru i t  p l a te  17€

Choco la te  Inaya  65% cake ,  s t rude l  cacao  15€

Desser t  o f  the  day  16€

 

  P o u l t r y  N u g g e t s ,  F r e n c h  f r i e s ,  B B Q  S a u c e

    

99
H a u s s m a n n

R O O M  S E R V I C E

E V E R Y  D A Y S  7 A M - 2 2 P M

F o r  k i d s  -  2 1€

L A C T O S E  F R E E            G L U T E N  F R E E              V E G A N             V E G E T A R I A N

N E T  P R I C E S  I N  E U R O ,  S E R V I C E  A N D  V A T  I N C L U D E D

M E A T S  O R I G I N A T E D  F R O M  B E E F  :  R O Y A U M E - U N I  /  V E A L  :  F R A N C E  



Seul  ou à partager

Charcuter ie  du  doma ine  Abot i a
 J ambon de  Bayonne 24mois ,  J é sus  e t  Lomo à  l ’E spe le t te  AOP -  21€

 -
Carpacc io  de  daurade ,  hu i le  d ’o l i ve -c i t ron ,  p iment  d ’Espe le t te  -  16€

-
Gaspacho de  tomates ,  tu i l e  de  pa in  à  l ’ a i l  conf i t  -  16€

Plats

Paccher i  Arrab ia ta ,  copeaux de  parmesan ,  bas i l c  f ra i s  -  30€

-
Croque J ambon-Comté-Moutarde  -  26€

Accompagnements

Légumes  de  sa i son  -  10€

Riga ton i  au  beurre  -  10€

Pour f in ir  

Sé lec t ion  de  f romage de  Xav ier  Thuret  MOF -  18€

Ass ie t te  de  f ru i t s  t ranchés  -  17€

Moel leux  au  Choco la t  Inaya  65%,  s t rude l  cacao  -  15€

 

99
H a u s s m a n n

R O O M  S E R V I C E  N U I T
T O U S  L E S  J O U R S  2 2 H - 7 H

S A N S  L A C T O S E           S A N S  G L U T E N             V E G A N          V E G E T A R I E N

P R I X  N E T S  E N  E U R O ,  T A X E S  E T  S E R V I C E  I N C L U S

O R I G I N E  D E S  V I A N D E S  B O E U F  :  F R A N C E  /  V E A U  :  F R A N C E  /  V O L A I L L E  :  F R A N C E  /  P O R C  :  F R A N C E



Alone or to share

Charcuter ie  f rom the  Abot i a  es ta te ,
Bayonne ham 24 months  o ld ,  J e sus  and  Lomo wi th  Espe le t te  AOP -  21€

-
Sea  Bream Carpacc io ,  Ol i ve  o i l ,  l emon & Espe le t te  pepper  -  16€

-
Tomato Gazpacho ,  Gar l i c  cr i sp  -  16€

Main courses

Paccher i  Arrabb ia ta ,  Parmesan  shav ings ,  f resh  bas i l  -  30€

-

Ham,  Comté & Mustard  Croque-Mons ieur  -  26€

Sides

Seasona l  vegetab les  -  10€

Riga ton i  w i th  but ter  -  10€

To conclude 

Xav ier  Thuret ’ s  cheese  se lec t ion  MOF -  18€

S l i ced  f ru i t  p l a te  -  17€

Choco la te  Inaya  65% cake ,  s t rude l  cacao  -  15€

 

H a u s s m a n n

R O O M  S E R V I C E  N I G H T

E V E R Y  D A Y S  2 2 P M - 7 A M

99

L A C T O S E  F R E E            G L U T E N  F R E E              V E G A N             V E G E T A R I A N

N E T  P R I C E S  I N  E U R O ,  S E R V I C E  A N D  V A T  I N C L U D E D

M E A T S  O R I G I N A T E D  F R O M  B E E F  :  F R A N C E  /  V E A L  :  F R A N C E  /  C H I C K E N  :  F R A N C E  /  P O R K  :  F R A N C E


	Haussmann
	ALL DINING
	DU LUNDI AU DIMANCHE
	DE 14H A 21H45
	Seul ou à partager
	Assortiment de Charcuteries
	Jambon de Bayonne 24mois, Jésus et Lomo à l’Espelette AOP - 19€
	-
	Churros de Gambas, mayonnaise aux herbes et curry - 18€
	-
	Sucrine, haricot vert et parmesan, vinaigrette à la noisette - 14€
	-
	Carpaccio de daurade, huile d’olive-citron, piment d’Espelette - 13€
	-
	Focaccia aux légumes grillés et pesto basilic - 17€
	-
	Gaspacho de tomates, tuile de pain à l’ail confit - 15€

	Plats
	La Pêche du moment, légumes de saison, émulsion lait d’amandes - 32€
	-
	Pièce du boucher, mille-feuilles de pommes de terres, condiment poivrons confits - 32€
	-
	Paccheri Arrabiata, copeaux de parmesan, basilic frais - 28€
	-
	Croque Jambon-Comté-Moutarde - 24€
	-
	Salade Niçoise - 19€
	Sucrine, tomates, haricots verts, oeuf, olives...
	-
	Brandade de poisson, sauce tomate et crèmes aux herbes - 18€
	Accompagnements - 9€
	Frites parmesan & paprika - 10€
	Légumes de saison
	Sucrine, vinaigrette à la noisette
	Paccheri au beurre

	Pour finir
	Sélection de fromage de Xavier Thuret MOF - 16€
	-
	Glaces et sorbets - 14€
	-
	Assiette de fruits frais - 15€
	-
	Moelleux au Chocolat Inaya 65%, streusel cacao - 14€
	-
	Dessert du moment - 15€
	Pour les enfants - 26€
	Nuggets de Volaille, sauce BBQ
	Ou
	Le Poisson du jour, cuit vapeur
	-
	Accompagnement au choix
	-
	Glace et sorbet
	Ou
	Salade de fruits frais
	Cured Meats
	Prawn Churros, Herb & curry mayonnaise - €18
	Baby Gem Lettuce, Green beans, Parmesan, hazelnut vinaigrette - €14
	Sea Bream Carpaccio, Olive oil, lemon & Espelette pepper - €13
	Grilled Vegetable Focaccia, Basil pesto - €17
	Tomato Gazpacho, Garlic crisp - €15
	Catch of the Day, Seasonal vegetables, almond milk emulsion - €32
	Butcher's Cut, Potato mille-feuille, roasted pepper condiment - €32
	Paccheri Arrabbiata, Parmesan shavings, fresh basil - €28
	Ham, Comté & Mustard Croque-Monsieur - €24
	Niçoise Salad - 19€
	Fish Brandade, Tomato sauce, herb cream - €18
	Haussmann



	ROOM SERVICE
	TOUS LES JOURS 7H-22H
	Seul ou à partager
	Charcuterie du domaine Abotia
	Jambon de Bayonne 24mois, Jésus et Lomo à l’Espelette AOP - 21€
	Churros de Gambas, mayonnaise aux herbes et curry - 20€
	Sucrine, haricot vert et parmesan, vinaigrette à la noisette - 16€
	Carpaccio de daurade, huile d’olive-citron, piment d’Espelette - 16€
	Focaccia aux légumes grillés et pesto basilic - 19€
	Gaspacho de tomates, tuile de pain à l’ail confit - 16€

	Plats
	La Pêche du moment, légumes de saison, beurre blanc - 36€
	Pièce du boucher, mille-feuilles de pommes de terres, condiment poivrons confits - 36€
	Paccheri Arrabiata, copeaux de parmesan, basilic frais - 30€
	Croque Jambon-Comté-Moutarde - 26€
	Brandade de poisson, sauce tomate et crèmes aux herbes - 21€
	Accompagnements - 10€
	Frites parmesan & paprika
	Légumes de saison
	Sucrine, vinaigrette à la noisette
	Rigatoni au beurre

	Pour finir
	Sélection de fromage de Xavier Thuret MOF - 18€
	Glaces et sorbets - 15€
	Assiette de fruits tranchés - 17€
	Moelleux au Chocolat Inaya 65%, strudel cacao - 15€
	Dessert du moment - 16€

	Pour les enfants - 21€
	Nuggets de Volaille, frites et sauce BBQ
	SANS LACTOSE          SANS GLUTEN            VEGAN         VEGETARIEN
	Haussmann




	ROOM SERVICE
	EVERY DAYS 7AM-22PM
	Alone or to share
	Charcuterie from the Abotia estate,
	Bayonne ham 24 months old, Jesus and Lomo with Espelette AOP - 21€
	Prawn Churros, Herb & curry mayonnaise - 20€
	Sea Bream Carpaccio, Olive oil, lemon & Espelette pepper - 16€
	Grilled Vegetable Focaccia, Basil pesto - 19€
	Sucrine, green bean and parmesan, hazelnut vinaigrette - 16€
	Tomato Gazpacho, Garlic crisp - 16€


	Main courses
	The Fish of the day,  seasonal Vegetables with Beurre Blanc - 36€
	Butcher's Cut, Potato mille-feuille, roasted pepper condiment - 36€
	Paccheri Arrabbiata, Parmesan shavings, fresh basil - 30€
	Ham, Comté & Mustard Croque-Monsieur - 26€
	Fish Brandade, Tomato sauce, herb cream - 21€
	Sides - 10€
	Parmesan & Paprika French fries
	Seasonal vegetables
	Sucrine, hazelnut vinaigrette
	Paccheri with butter

	To conclude
	Xavier Thuret’s cheese selection MOF 18€
	Ice cream and Sorbet 15€
	Sliced fruit plate 17€
	Chocolate Inaya 65% cake, strudel cacao 15€
	Dessert of the day 16€

	For kids - 21€
	Poultry Nuggets, French fries, BBQ Sauce
	LACTOSE FREE           GLUTEN FREE             VEGAN            VEGETARIAN

	Haussmann



	ROOM SERVICE NUIT
	TOUS LES JOURS 22H-7H
	Seul ou à partager
	Charcuterie du domaine Abotia
	Jambon de Bayonne 24mois, Jésus et Lomo à l’Espelette AOP - 21€
	-
	Carpaccio de daurade, huile d’olive-citron, piment d’Espelette - 16€
	-
	Gaspacho de tomates, tuile de pain à l’ail confit - 16€

	Plats
	Paccheri Arrabiata, copeaux de parmesan, basilc frais - 30€
	-
	Croque Jambon-Comté-Moutarde - 26€

	Accompagnements
	Légumes de saison - 10€
	Rigatoni au beurre - 10€

	Pour finir
	Sélection de fromage de Xavier Thuret MOF - 18€
	Assiette de fruits tranchés - 17€
	Moelleux au Chocolat Inaya 65%, strudel cacao - 15€
	SANS LACTOSE          SANS GLUTEN            VEGAN         VEGETARIEN
	Haussmann



	ROOM SERVICE NIGHT
	EVERY DAYS 22PM-7AM
	Alone or to share
	Charcuterie from the Abotia estate,
	Bayonne ham 24 months old, Jesus and Lomo with Espelette AOP - 21€
	-
	Sea Bream Carpaccio, Olive oil, lemon & Espelette pepper - 16€
	-
	Tomato Gazpacho, Garlic crisp - 16€

	Main courses
	Paccheri Arrabbiata, Parmesan shavings, fresh basil - 30€
	-
	Ham, Comté & Mustard Croque-Monsieur - 26€

	Sides
	Seasonal vegetables - 10€
	Rigatoni with butter - 10€

	To conclude
	Xavier Thuret’s cheese selection MOF - 18€
	Sliced fruit plate - 17€
	Chocolate Inaya 65% cake, strudel cacao - 15€
	LACTOSE FREE           GLUTEN FREE             VEGAN            VEGETARIAN




