
Foccacia,  aubergine à la f lamme 
Anchoïade de légumes du jardin
  Mesclun, hui le d’ol ive,  c itron

Truccia du pays niçois
Œufs Mimosa tradit ionnels

Œufs Mimosa œufs de saumon, rai fort
Salade niçoise

Salade de fenoui l ,  poutargue, stracciatel la
Salade de pois chiche à la poutargue

Salade de pommes de terre,  poulpe, ai l  conf it ,  c i tron de pays 
Pissaladière comme à Nice

Thon rouge de Méditerranée à cru,  concombre épicé 
Saumon fumé à la tranche

Langoust ines au bois de fenoui l ,  sauce vierge
Aïol i  refroidi  de merlu,  bulots. . .  

Mortadel le à la découpe
Jambon de Buey à la découpe

Terr ine de Porchetta aux blettes,  ol ives,  pignons

Demi-meule de Parmigiano Reggiano
Fromage de chèvre mariné à l ’hui le d’ol ive,  thym, romarin

Corbei l le de pain,  v iennoiser ies,  beurre,  conf i ture,  miel  
Une boisson chaude au choix.  Jus d’orange et eaux à volonté.   

M E N U  B R U N C H
85€ par personne

Brunch Enfant (-  de 12 ans)  • 35€*

Prix net TTC, service compris.

S U R  L E  B U F F E T

S U R  L A  TA B L E



À  C O M M A N D E R  
Plats aux choix

Pâtes à la tomate, cœur de burrata,  basi l ic*
Noix de Saint-Jacques en coqui l le à la Provençale 
Œuf mol let à l ’Antiboise,  crabe de Méditerranée 

Pan Burger Mimosa*
Broui l lade d'œufs aux truffes noires

Crème aux œufs à la bergamote
Gâteau de crêpes comme un t i ramisu

Assiette de fruits  rafraîchis comme une fruidité en aigre doux 
Tarte au citron de Menton

Mousse au chocolat,  câpres,  hui le d’ol ive
Fromage blanc granola

Baba au Rhum de mandarinette d’Èze
« Le Mentonnais » gâteau de voyage
« Le Navigateur » chocolat intense

L E S  D E S S E R T S  A U  B U F F E T

Prix net TTC, service compris.


