
 

                              MENU FETES DES MERES 
DIMANCHE 4 juin 2023 

 
 

MISE EN BOUCHE 
* 

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, COEUR DE CONFIT DE CANARD 
 PANEE AU SPECULOOS 

SALADE DE TOMATES  ET FRAISES CRUES 
VINAIGRETTE DE FRAISES GLACEES 

* 
TRONCON DE LOTTE 

DANS SA NAGE AU VIN DE TAVEL 
POIS GOURMANDS ET FEVETTES 

* 
GRANITE  

* 
FILET DE VEAU (origine France) 

LEGUMES GLACES 
JUS DE BASILIC 

* 
FROMAGE DE NOS PROVINCES 

* 
DESSERT AUTOUR DE LA FRAMBOISE 

SIROP DE MENTHE DU JARDIN 
 

 
Menu COMPLET : 72.00 EUROS TTC  - Prix Nets 
 
Possibilité d’un menu plus allégé 

Foie gras + plat principal (poisson ou viande) + fromage + dessert : 56.00 euros TTC - Prix Nets 
 

 
 

 


