
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

        CARTE DE BAR 

         BAR MENU 

 

                       

 

          Nous vous accueillons tous les jours de 12h00 à 22h00 

          We welcome you every day from 12:00 p.m. to 10:00 p.m. 



Prix nets en euros, taxes et service compris 
Net Prices in euros, service and VAT included 
Origine des viandes bovines : France,Belgique Origin of beef meat : France,Belgium 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 
Drink responsably- 
Tous vos vins sont AOC sauf mention contraire 
 All our wines are AOC unless otherwise indicated- 

 

VINS ET CHAMPAGNES        12 cl          75 cl 

WINE & CHAMPAGNE 

Chablis Saint Martin 2022   18 € 110 € 

Domaine Laroche        
 

Château De Parenchère 2015 10 € 55 € 

« Bordeaux Supérieur »     

  

Château La Martinette 2021 10 € 55 € 

“Côtes de Provence”   

 

Champagne Ruinard “Brut “                              19 € 

 

Champagne Ruinard “Rosé “                             20 € 

 

Champagne Veuve Clicquot “Brut “                  18 €        140 €      

                 

BOISSONS / SOFT DRINKS   
Coca-Cola, Coca-Cola Zero (33cl)  8 € 

Schweppes Tonic, Fever Ginger Beer (20 cl)  8 € 

Limonade/ Lemonade(33cl)  8 € 

Jus et nectars de fruits (33 cl) :  8 € 

Orange, pamplemousse,abricot, pomme, litchi  

Evian, Eau de Perrier (50 cl)  6 € 

 

BIERES / BEERS   
Heineken (33 cl)  10 € 

 

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS   
Expresso, Décaféiné                                          7 € 

Café américain  8 € 

Double expresso, Cappuccino  9 € 

Thés et infusions / Teas & Herbal Teas  8 € 

Chocolat chaud / Hot Chocolate  9 € 

                 A PARTAGER / TO SHARE   

   Houmous- Hummus       19 € 

   Tarama à la truffe d’été  

   Summer truffle tarama        19 € 

 

   LES CLASSIQUES / CLASSICS 

    Saumon fumé/ Smoked salmon                                             28 € 

 

    Salade Caesar au poulet       26 € 

    Chicken Caesar salad 

 

    Salade Caesar « Majestic » au saumon fumé       32 € 

    « Majestic » smoked salmon salad 

 

    Salade verte, vinaigrette du Chef       14 € 

    Mixed green salad, Chef vinaigrette 

 

    Sélection de charcuteries       26 € 

    Farm cured meat plate 

 

    Sélection de fromage affinés        22 € 

    Matured cheese plate 

 

 

   LES DESSERTS / DESSERTS 
    Cheescake Griotte       15 € 

    Morello cherry cheesecake 

    Mi-cuit au chocolat       15 € 

    Soft-cooked chocolate cake 

    Salade de fruits       14 € 

    Fresh Fruit salad 

                Crème caramel au beurre salé        15 €  

                   Salted butter caramel cream 

     


