
Lunch du 26 au 29 mars

Raviole de « Pulled Chicken » épicé et ricotta de chèvre 

OU

Croquette Ardennaise (fromage Chimay et jambon d’Ardennes)
Mesclun de salades 

__________________

Papillote d’églefin au citron vert, coriandre et gingembre

OU

Rognon de veau, crème de champignons des bois
Mousse de pdt à la crème d’Isigny et chicon braisé au sirop d’érable 

___________________

Baba au rhum, chantilly aux agrumes   

OU

Salade de fruits frais de saison   

 

2 services 27 €
3 services 31 €


