CEITE SEMAINE.
THIS WEEK.

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 45€
Starter + Main Course or Main Course + Dessert €45
Entrée + Plat + Dessert 55€
Starter + Main Course + Dessert €55
Parmi les suggestions de la semaine uniquement
Available only from the suggestions of the week

ENTREES - STARTERS

Velouté de haricots blancs, copeaux de jambon Ibérique
Cream of white bean soup with shavings of Iberian ham
ou
Carpaccio de poulpe, vinaigrette de tomate au basilic
Octopus carpaccio with tomato and basil vinaigrette

PLAIS - MAIN COURSES

Filet de daurade poélé, écrasé de courgettes aux pignons de pin, ketchup de
courgettes jaunes r
Pan-seared sea bream fillet, mashed zucchini with pine nuts, yellow zucchini ketchu
ou
Joue de beeuf braisée au vin rouge, purée de patates douces, poire pochée £ a
Braised beef cheek in red wine, sweet potato purée, poached pear

DESSERTS

Au choix a la carte
Choose from the menu

Tarifs nets en euros, taxes et service inclus. Loffre n’est pas valable pour les groupes ( de 8 pers ,
Net prices in euros, taxes and service included. Offer not available for groupes (+8 people).
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