
Nos Entrées 

                Le Foie Gras     🌾 🧪 🟡 

Cuit au Naturel, Chutney Ananas et Coriandre 

(Supplément 7.00 euros) 

Ou 

 

     La Tomate    🥬 

Gelée d’Eau de Tomate, Tomate confite et Sorbet Basilic 

Ou 

 

             Le Petit Pois     🥛 🥚 

En Velouté, Royale de Lard et Menthe poivrée 

Ou 

 

        Le Poulpe     🟡 🥛 🌾 

Cuit à basse Température, en Carpaccio, fenouil et Chorizo 

Ou 

 

                   La Gambas     🦐 🌾 🥚 🌿 

En Raviole et Bouillon de Guanciale 

(Supplément de 3.00 euros) 

Ou 

 

                    Le Melon       🌾 🥬 

Melon, Concombre, Salicorne et Ricotta 

 



Nos Plats 

                           Le Bœuf Français      🌾 🥚 🥛 🧪 

Juste Saisi, Gnocchis de pommes de Terre au Tabac de Champignons, lie de Vin et Echalotes confites 

(Supplément 12.00 euros) 

Ou 

 

                 La Canette    🌾 🥚 🥛 

En Filet Rôti, Acidulé de Griottes et Crêpes Vonassiennes 

Ou 

 

      Le Veau    🥛 🌾 

Cœur de quasi de Veau Blanc cuit à basse température, pêche et poivre vert 

Ou 

 

            Le Turbot     🐟 🌿 🌾 

Juste Raidi, Fenouil et Artichaut Barigoule, Jus de Poisson de Roche 

(Supplément 5.00 euros) 

Ou 

 

        La Lotte    🐟 🌾 

Rôtie, Haricots Coco et Acidulé de Poivrons rouges 

Ou 

 

            Le Lieu Jaune     🐟 🌱 🌾 

Grillé, Pakchoï, Tofu fumé, Graines d’Amarante et Tartare Végétal 

 
*Intolérance au gluten merci de préciser au serveur 



Nos Desserts 

              L’Abricot et le Petit Pois       🌾 🥛 

Petit Pois et Abricot en Texture 

Ou 

 

             La Rhubarbe      🌾 🥛 🥚 

En Tartare, Basilic Thaï et crème Vanillée 

Ou 

 

       La Pêche    🌾 🥛 

Blanc-Manger de Lait de Chèvre, déclinaison de Pêches 

Ou 

 

                    Autour du Pain      🌾 🥛 🌰 

En Pralin, levure Torréfiée et Levain 

Ou 

 

               Le Chocolat et Noisette    🌾🥛 🌰 

Espuma de Chocolat et Caramel de Whisky Tourbé 

 

Ou 

 

         Le Plateau de notre Maître Fromager      🥛 

(Supplément 7.00 euros) 

 

 

*Afin de réduire votre attente, nous vous remercions de nous donner votre choix à la prise de commande. 
*Pour toute information complémentaire concernant les allergènes ou intolérances alimentaires, veuillez vous adresser à un de nos serveurs. 

* Intolérance au gluten merci de préciser au serveur 



 

 

Menu du Château 

39.00 euros 
(Service Compris) 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                 LÉGENDE ALLERGÈNES 

🌾 Gluten | 🥛 Lait | 🥚 Œufs | 🐟 Poisson | 🦐 Crustacés | 🟡 Mollusques | 🌱 Soja | 🌰 Fruits à coque | ⚪ Sésame | 🌿 Céleri | 🟡 

Moutarde | 🧪 Sulfites 🥬 100% Vegan 


