
 

 
 

 

 

 

 

 

 

Les Entrées/Starters 
 

  Salade de Crevettes Pistou à la Menthe             10€ 
Pistou Shrimp Salade with Mint 

    

 Œuf Cocotte Bio, Crémeux d’Aubergine Persil et 
Espelette                                9€                                      

Eggplant Creamy, Organic Egg Casserole Parsley and Espelette 
 

 Velouté du Moment     7€ 
Soup of the moment  
  

 Brick de Chèvre Chaud Miel et Noix     8€ 
Honey and Nuts Hot Goat Cheese Brick 
 

 

 
Le Poisson/Fish 

 

 Pavé de Saumon en Papillote au Beurre     
d’Aneth                 22€ 
Roasted Ribs with Rosemary Honey, Potatoes 

   

 Fish and Chips                 17€ 
Fish ‘n’Chips   

 

 
Les Garnitures/Garnishes 

 

 Poêlées de Duo de Carotte au Romarin et   
Miel              
Pan-fried Carrot Duo with Rosemary and Honey 

 

 Gnocchi au Comté                        
Cheese Comté Gnocchi  

 

 Frite                                        
Cheese Comté Gnocchi  

 

 Salade de Crudité                        
Crudity Salad 

 
 

Les Fromages/Cheeses 
 

 L’Ardoise de Fromages, Condiment Abricot 
Basilic                12€ 

           Cheeses Board, Apricot and Basil Condiment 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

La Salade/Salad 
 

 Salade Gorgonzola Jambon Cru Pomme de Terre 
et Noix                                                                17€ 
Gorgonzola Salad with Raw Ham, Potato and Walnuts 

 

 Salade de Poulet façon Thaï           20€ 
Thai Chicken Salad 

 
 

 
Les Viandes/Meats 

  

 Filet de Poulet et Eryngi Rôti, Sauce       
Forestière               18€   
Chicken Fillet and Roasted Eryngi with Forest Sauce 

 
 Poire de Bœuf Crème à l’Ail Noir         22€ 

Beef Pear with Black Garlic Cream 
 

 Cheese Burger Jambon Cru, Mozzarella, Pesto, 
Roquette et Tomates Confites                    17€ 

Cheeseburger with Raw Ham, Mozzarella, Pesto,              
Arugula and Tomatoes Confit  

 
 

Les Desserts/Desserts 
        

 Moelleux Chocolat-Tonka, Glace Vanille    8€  

Chocolate-Tonka Sponge Cake, Vanilla ice Cream 
           

 Poire Caramélisée, Pudding façon Pain 
Perdu, Noisette et Crème Glacée au Yaourt 
Bulgare                     9€ 
Caramelized Pear, French Toast Pudding Hazelnuts and 
Bulgarian Yogurt Ice Cream 
 

 Pavlova, Chantilly Vanille, Fruits Exotique et 
Citron Vert                                          10€ 
Pavlova, Whipped Vanilla Cream, Exotic Fruits and Lime 
 

 
      Origine des Viandes selon arrivage voir l’ardoise 
           Meat origin according to arrival, see slate 

 
Informations allergènes sur demande 

Allergènes informations on request 
 

Prix nets en euros – service compris 
                 Net prices in euros - service included 

 

LE DOUBLE V 


