
 

 

    
MENU DU 24 DECEMBRE 2023 DINER 

MENU DU 25 DECEMBRE 2023  DEJEUNER  

MENU DU 1
ER

 JANVIER 2024 DEJEUNER 

 
Cocktail au Champagne et ses Feuilletés 

 

Mise en Bouche  

*** 

Terrine de Foie gras marbré de chocolat noir 

gelée de passion et carottes, confit de coings du jardin 

*** 

Duo de Saint Jacques et Saint Pierre  

Flan de poireaux et bouillon d’huitres 

*** 

Pause Granité  

*** 

Suprême de Chapon farci  

Dés de Cèpes et pommes grenailles rôties  

Crème de Cepes  

*** 

Fromages  

*** 

Gourmandises de Noël 

*** 

Treize desserts 

*** 
80 euros par personne incluant le cocktail au champagne 

 
Possibilité de composer un menu plus léger : 

mise en bouche, entrée, poisson OU viande, fromage et dessert  
à 65 euros par pers incluant le cocktail au champagne 



 

    
 

Dîner aux chandelles avec animation musicale 
31 Décembre 2024 

 
Mise en Bouche  

* 

En salade fraiche et légère 

Exotique de Homard 

* 

Terrine de Foie gras aux abricots moelleux 

Mandarine et cresson 

* 

Velouté de Pommes de terre Truffé 

Saint Pierre poché et langoustines rôties 

* 

Pause granité  

* 

Filet de Veau rôti   – origine France –  

Sauce aux Morilles 

Poêlée de marrons et champignons des sous Bois 

* 

Fromages  

* 

Saveurs Sucrées de l’An Neuf 

** 

128 euros par personne 
Menu avec cocktail champagne inclus 


