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3 PLATS - 31 € PAR PERSONNE

BLACK BAU

GRAVLAX DE TRUITES £T CHOU CROQUANT

B et e B

SUPREME DE VOLATLLE

RISOTTO A L' ARTICHAUT, JUS CORSE CAPRES ET OLIVES

P

PANA COTTA FOUETTEE

(ONFIT £T EAU DE FRATSES

Lo Terresses Ao Geisty Alpor

L

3 PLATS - 5)% PAR PERSONNE

FILET DE DAURADE A LA FLAMME v TATAKT DE BOEUF

LAIT DE COCO, GUACAMOLE ET HUCLE DE GINGEMBRE AU SOJA ET NORL, VINALGRETTE TANDOORL,
0l RADIS £T NOIX DE CAJOU GRILLEES

ASPERGES BLANCHES

GRIBICHE ET JAMBON BLANC

—— e B

LEVOL AU VENT U LE CABILLAUD

PALERON DE VEAU, MORILLES, ASPERGES VERTES DOS DE CABLLLAUD NACRE, PUREE DE CARDTTES
PLCKELS D GRAINES DE MOUTARDE ET EMULSION (TTRON
0u

LA TRULTE

BROCHETTE DE TRULTE PANEE AU PAVOT BLEU,
MOUSSE DE CHOU - FLEUR AU CURRY

L POTRE o CAGRUME

POIRE BELLE HELENE 2.0 MOELLEUX CITRON, SALADE D AGRUMES AU SIRDP
ET GLACE AU SESAME NOIR

LEFROMAGE o COUPE DE GLACE

[eg Tervasses: du Gairty Allr



