NOS ARTISANS LOCAUX

Hamette, a Bourron-Marlotte, pour leur mie/

La Conserverie de la Forét, a Samois Sur Seine, pour leurs confitures
Les Petits pains de Mathilde, a Fontainebleau, pour leurs pains

La Ferme des Petits bois, & Montigny-Lencoup, pour leurs yaourts
Les Couteliers de Fontainebleau pour la découpe de vos viandes,

Merci a eux pour tous nos échanges et leurs produits livrés chaque jour,
Pour une carte 100% fait maison

ET SI VOUS VOUS LAISSIEZ TENTER ? .

Découvrez au bar « LES SECRETS » notre go(ter a la Francgaise
Servi tous les jours de 14h00 a 18h00

UN INSTANT GOURMAND

« GOURMANDE » AU F I L
Une patisserie & une boisson chaude DE S SEMAI NE S eoe

12

« PETILLANTE »
Une pétisserie & une coupe de champagne
18

HOTEL & SPA
NAPOLEON

9, rue Grande 77300 Fontainebleau
01.80.70.97.61

Du mercredi au dimanche midi
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SEMAINTER

Le chef Romain Fabry et toute sa brigade sont ravis de vous

présenter cette semaine leurs nouvelles suggestions

ENTREES
Carpaccio de daurade aux agrumes
Ou

Velouté de chéataignes, creme épaisse

PLATS

Cuisse de volaille de Bresse confite, aligot de pommes de
terre, jus de réti

Ou
Pavé de saumon réti, étuvée de poireaux et beurre blanc

DESSERTS

Chariot de desserts

Entrée + Plat
Ou

Plat + Dessert
32

Entrée + Plat + Dessert
40

Toutes nos viandes sont d’origine frangaise
Frix net en euros, service /1mclus,
La liste des allergénes contenus aans nos plats est aispon/ble sur demande



