PANISSES DU SUD. 19 ‘ f

PANISSES AU ROMARIN, YAOURT A L'ESTRAGON, PICKLES D'OIGNONS ROUGES
ROSEMARY CHICKPEA FRIES, TARRAGON YOGURT, PICKLED RED ONIONS

DOUCEUR D’ AUTOMNE. 17

ECRASE DE POTIMARRON BIO, LEGUMES CROQUANTS, TOUT EN FRAICHEUR

MASHED ORGANIC RED KURI SQUASH, CRUNCHY VEGETABLES, LIGHT AND
FRESH

LE CROQUE D’EUGENE. 20

PAIN TOASTE, JAMBON BLANC, FROMAGE ET CHIPS A LA TRUFFE
HAM AND CHEESE SANDWICH AND TRUFFLE CHIPS

CREVETTES CROUSTILLANTES. 17
SAUCE SWEET CHILI
CRISPY SHRIMPS, SWEET AND SOUR SAUCE

TARAMA FUME MAISON. 21

CEUF DE TRUITE BIO, TOAST SANS GLUTEN BIO, MAISON CHAMBELLAND
HOMEMADE SMOKED TARAMA, ORGANIC TROUT ROE, ORGANIC GLUTEN-FREE
TOAST, MAISON CHAMBELLAND

ARANCINI A LA TRUFFE. 20
TRUFFLE ARANCINI

ASSORTIMENT DE MEZZE A PARTAGER. 36
MEZZES TO SHARE

Prix nets en euros/Net prices in euros
Taxes et services compris/ Tax & service included

Toutes nos viandes bovines proviennent de |'Union Européene
All of our meat come from the European Union

Moyen de paiement acceptés : CB, AMEX et especes.

Selon les dispositions régies par le le Décret n°2002-1465 en date du 17 Décembre
2002, les viandes servies dans nos restaurants proviennent de France et U.E. Tous
nos plats sont “faits maison"” et élaborés sur place a partir de produits bruts. Le
registre des allergénes a déclaration obligatoire contenus dans nos plats est
disponible a votre demande.









FRANCK CINNAMON . 18

Rond ct épicé

BOURBON, SIROP D'ERABLE, ORANGE, ANGOSTURA BITTER
8 ClI

AMALFI . 18

Rafraichissant ¢t piquant

VODKA, ITALICUS, CITRON, GINGER BEER
20 Cl

PARIS BULLE .18

Doux ct perlant

GIN, SIROP DE VANILLE, JUS DE POIRE, CITRON,
CHAMPAGNE

20 Cl

RHUMANTIC . 18

Gourmand

RHUM, AMARETTO, SIROP DE FEVE DE
TONKA, CITRON, KOMBUCHA GINGEMBRE
20 CI

MARTINICO . 18

Scc ct frais

GIN, VERMOUTH, EUCALYPTUS, BITTER ORANGE
8 ClI

TEQUILA FRESCA ?. 18

Rafraichissant

TEQUILA, MENTHE, CONCOMBRE, CITRON VERT, LIMONADE
8 Cl
COCKTAIL EMILY .20

CHAMPAGNE, CREME DE FRAMBOISE, FRAMBOISE
15 Cl

COCKTAIL AU CHAMPAGNE .20

KIR, MIMOSA...
15 Cl

COCKTAIL CLASSIQUES .18

SPRITZ,MOSCOW MULE,MARGARITA, NEGRONI,
MADELEINE...

COCKTAILS SANS .14
ALCOOL

JUS DE PAMPLEMOUSSE, FRUITS ROUGES, ROSE, LIMONADE



VINS BLANCS

MOULIN DE GASSAC, FAUNE,
IGP PAYS D'HERAULT. 2024  BIO

POUILLY-FUME “FUMETTES", BIO
DOMAINE LES ORMOUSSEUX. 2024

CHABLIS, DOMAINE POMMIER. 2022

BIO
SANCERRE LES CAILLOTTES
PASCAL JOLIVET. 2024 BIO
VINS ROUGES
AOP CROZES-HERMITAGE, BIO

DOMAINE MELODY FRIANDISE . 2024

SAINT-EMILION GRAND CRU
CHATEAU DU BARRY . 2022 BIO

HAUTES-COTES DE NUITS “DAMES DE VERGY”

DOMAINE ANTONIN GUYON . 2023

VINS ROSES

BY.OTT* ROSE BIO

CLOS MIREILLE -DOMAINES OTT* B0y

CHAMPAGNES

SAINT MARCEAU

PHILIPPONNAT ROYAL RESERVE
NON DOSE

BARON DE ROTSCHILD BLANC DE BLANC
EXTRA BRUT

PHILIPPONNAT ROYAL RESERVE ROSE

p
\
puchQ}

158c¢l

14

16

17

p §-4

16

11

1'7

24

34



CHAMPAGNES

SAINT MARCEAU

PHILIPPONNAT ROYALE RESERVE NON DOSE
MOET & CHANDON GRAND VINTAGE . 2076
CHARLES HEIDSIECK BRUT

PHILIPPONNAT, GRAND CRU, CUVEE “1522"
EXTRA BRUT . 2076

LAURENT-PERRIER « GRAND SIECLE »

DOM PERIGNON « VINTAGE » . 2013

DOM PERIGNON « VINTAGE » . 2009
KRUG GRANDE CUVEE, "EDITION 172"

PERRIER-JOUET « BELLE EPOQUE » . 2074

110

1580

180

323

384

420

480

564

CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS

DEUTZ "AMOUR DE DEUTZ". 2011

BARON DE ROTSCHILD BLANC DE BLANC
EXTRA BRUT

CHAMPAGNES ROSES

PHILIPPONNAT ROYAL RESERVE SA

BILLECART SALMON

SA VEUVE CLICQUOT

DOM PERIGNON . 2003

380

210

138

180

189

754



\ S~
7//\(
BY.OTT* ROSE BI© 8o
CLOS MIREILLE - DOMAINES OTT* ¢ 68
R BIO
CHATEAU ROMASSAN - DOMAIN OTT* o
ALSACE
ALSACE,RIESLING "SAUVAGE" BIO so
JOSEPH CATTIN . 2023
BOURGOGNE
BOURGOGNE COTES SALINES, 61
DOMAINE GUEGUEN . 2023
HAUTES-COTES DE BEAUNE BLANC, o
DOMAINE BERGER RIVE . 2022
SAINT VERAN,
DOMAINE DES CORREAUX . 2023 78
CHABLIS, DOMAINE POMMIER . 2023 BIO 8s
RULLY “ LA PERCHE", 104
DOMAINE DE BELLEVILLE . 2022
MEURSAULT, DOMAINE DU PAVILLON,
ALBERT BICHOT . 2020 g e X
VALLEE DU RHONE
SAINT-JOSEPH “ALTITUDE 300 ”, BIO 82
DOMAINE DES AMPHORES . 2023
CONDRIEU, "LES GRANDES CHAILLEES”, 1as
STEPHANE MONTEZ. 2020
BIO
HERMITAGE, DOMAINE BELLE. 2020 RS
GRAND SUD
BIO
COTES DE PROVENCE,CHATEAU MALHERBE . 100
2020
VALLEE DE LA LOIRE
TOURAINE,CHATEAU DE FONTENAY . 2023 8s
SANCERRE, LES CAILLOTTES,
PASCAL JOLIVET . 2024 LA
BIO
POUILLY-FUME, “LEON"”, DOMAINE 60

JONATHAN PABIOT. 2023

CORSE
BIO

PATRIMONIO “A.D.N" DOMAINE G.R VINS. 2020 83



BOURGOGNE

HAUTES-COTES DE NUITS “DAMES DE VERGY"
DOMAINE ANTONIN GUYON . 2023

NUITS SAINT GEORGES
"DAME MARGUERITE", DOMAINE RION . 2017

POMMARD, DOMAINE VINCENT BACHELET 2019
GEVREY CHAMBERTIN, DOMAINE SERAFIN. 2021
VOSNE-ROMANEE, MANUEL OLIVIER . 2021

CHAMBOLLE-MUSIGNY, MANUEL OLIVIER. 2021

VALLEE DU RHONE

LUBERON,DOMAINE DE FONTENILLE . 2022 BIO

BIO
AOP CROZES-HERMITAGE, DOMAINE MELODY FRIANDISE . 2024
CHATEAUNEUF-DU-PAPE,DOMAINE ROGER PERRIN . 2022

CORNAS “TERRES BRULEES",JEAN-LUC COLOMBO . 2074

HERMITAGE, DOMAINE BELLE . 2078 BIO

GRAND SUD

IGP HERAULT “ ELISE”,MOULIN DE GASSAC . 2024 BIO

TERASSE DU LARZAC “EUZIERA",

CLOS CONSTANTIN . 2022
BIO

COTES DE PROVENCE,CHATEAU MALHERBE . 2020

BORDEAUX

HAUT-MEDOC,CHATEAU HAUT-MADRAC . 2079
SAINT ESTEPHE,CHATEAU HAUT VIGNOBLE SEGUIN . 20718
SAINT-EMILION GRAND CRU CHATEAU DU BARRY . 20B2O

SAINT-EMILION, GRAND CRU CLASSE A,
CHATEAU CHEVAL BLANC . 2004

VALLEE DE LA LOIRE

CHINON “LES GRAVES”,
DOMAINE FABRICE GASNIER . 2023

SANCERRE “NATURE", PASCAL JOLIVET .
2019

'\f-"rf
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59

78
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GO DETOX OR GO HOME. 14

SEASONAL DETOX JUICE 25 CL
TOI, MOI UN KOMBUCHA . 10
FERMENTED ICED TEA GINGER OR RASPBERRY 25CL
GINGER LOVER . 6
GINGER AND LEMON BOOSTER SHOT 6CL
T°’AS LE LOOK COCO . 10
ORGANIC COCONUT WATER 25CL
MATE MOI CA .10
CHARITEA MATE, LEMON, ORANGE

HOLIDERMIE IS OUR CUP OF TEA .10
ICED TEA HOLIDERMIE

TOUCHE DE COLLAGENE * &c
SEA COLLAGEN /
POUDRE DE SPIRULINE BIO

ORGANIC SPIRULINA POWDER

GOUTTES DE CBD
CBD OIL BY HOLIDERMIE






EAUX

4
BADOIT ROUGE (33 CL) o
EVIAN, BADOIT, FERRARELLE ( 75 CL)
JUS DE FRUITS FRAIS

14
ORANGE, PAMPLEMOUSSE, CITRON ( 25 CL)
JUS DE FRUITS

14
TOMATE (25 CL)
SOFT DRINKS
COCA-COLA, COCA-COLA ZERO (33 CL) z
LIMONADE ANGELINE (25 CL)
TONIC BIO, GINGER BEER BIO LA FRENCH (25 CL) =
LEMONAID PASSION BIO (33 CL) 10
CAFES BIO - NESPRESSO
EXPRESSO, DECAFEINE 6
ALLONGE 8
DOUBLE EXPRESSO, CAPPUCCINO, LATTE 10
THES ET INFUSIONS BIO - 10
PALAIS DES THES
SENCHA, JASMIN, ENGLISH BREAKFAST, EARL GREY,
THE VERT MENTHE, CAMOMILLE, VERVEINE
THE - HOLIDERMIE 10

THE ELIXIR DE PEAU CONTIENT DES EXTRAITS DE PLANTES
CONNUES POUR LEURS EFFETS SUR L'ECLAT DU TEINT
ET LE BIEN ETRE GLOBAL

INGREDIENTS : THE BLANC, MACA, CITRONELLE, PRELE,
CURCUMA, BARDANE, CALENDULA, ROSE

INFUSIONS BIO - CHIC DES PLANTES 10
L'ELIXIR : GINGEMBRE - ORANGER BIGARADIER - CITRON - COMBAVA

BELLE PLANTE : ROSE DE DAMAS, FRENE,
FRAMBOISE, ORTIE, TILLEUL, BAIE ROSE, DAMASK ROSE

POUSSE DELICE : FENOUIL, ANGELIQUE, ROMARIN,
VERVEINE, SARRIETTE, MENTHE POIVREE, SOUCI

MORPHEE : TILLEUL, SAUGE OFFICINALE,
RONCE MENTHE NANAH, FLEUR D'ORANGER

CHOCOLAT CHAUD 10

MATCHA LATTE 12






BIERES . 33 CL

GALLIA BLANCHE WEISS & VERSA
GALLIA CHAMP LIBRE - BLONDE

GALLIA NOUVEAU WESTERN - IPA

WHISKY. 4 CL

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL (ECOSSE)

BUSHMILLS 14 ANS (IRLANDE)

CHIVAS REGAL 12 ANS (ECOSSE)
COMPASS BOX ARTIST BLEND (ECOSSE)
CAOL ILA 12 ANS (ECOSSE)
BELLEVOYE BLEU (FRANCE)
BELLEVOYE BLANC (FRANCE)
BELLEVOYE ROUGE (FRANCE)

NIKKA COFEE GRAIN (JAPON)

ARRAN SHERRY CASK (ECOSSE)
BULLEIT BOURBON (ETATS-UNIS)

THE DALMORE CIGARE MALT (ECOSSE)
BLANTON'S (ETATS-UNIS)

FOUR ROSES (ETATS-UNIS)

MAKER'S MARK (ETATS-UNIS)

ALFRED GIRAUD HORIZON (FRANCE)

12

12

12

18

24

18

18

20

25

20

43

17

17






VODKA . 4 CL

ABSOLUT BLUE (SUEDE) 13
LE PHILTRE (BIO, FRANCE) 22
GREY GOOSE ORIGINAL (BIO, FRANCE) 22
PEGASUS (BIO, FRANCE) 22

GIN . 4CL

BEEFEATER (ANGLETERRE)

18
L'’ACROBATE (FRANCE) BIO

17
MIRABEAU (FRANCE) T

GUNPOWDER SARDANIAN CITRUS (IRLANDE) 19

GENEROUS FRESH & AROMATIC (FRANCE) 22
HENDRICK'S (ECOSSE) 18
ISLE OF HARRIS (ECOSSE) 22
MONKEY 47 (ALLEMAGNE) DY)
PEGASUS (FRANCE) BIO 22

TEQUILA. 4CL

OLMECA SILVER (MEXIQUE) 18
PATRON CAFE (MEXIQUE) 19
OCHO (MEXIQUE) 22
DON RAMON PLATA (MEXIQUE) 23

DON RAMON REPOSADO (MEXIQUE) 27






RHUMS .4CL
PLANTATION THREE STARS (CARAIBES)

HAVANA CLUB ESPACIAL (CUBA)

SECHA DE LA SILVA (GUATEMALA)

14

14

17

PLANTATION XO 20TH ANNIVERSARY (CARAIBES) 22

SANTA TERESA 1796 (VENEZUELA)
LA HECHICERA (COLOMBIE)
PERE LABAT BRUT DE FUT (FRANCE)

CLEMENT XO (FRANCE)

DIGESTIFS « 4 CL

COGNAC HENNESSY XO (FRANCE)

COGNAC HENNESSY RICHARD (FRANCE)
COGNAC REMY MARTIN FINE 1738 (FRANCE)
COGNAC REMY MARTIN XO (FRANCE)
CALVADOS PAYS D'AUGE DROUIN VSOP

BAS ARMAGNAC
CHATEAU LACQUY 1989

EAU DE VIE MORAND : FRAMBOISE, MIRABELLE,
KIRSCH, ABRICOTINE

GRAND MARNIER, CORDON ROUGE
CHARTREUSE (FRANCE)

GET 27 (FRANCE)

24

26

49

326

s Lo

16

16

18



ALCOOLS DU MONDE . 4CL
CACHACA LEBLON (BRESIL)

ITALICUS ( ITALIE)

PISCO WAQAR (CHILI)

MEZCAL DEL MAGUEY VIDA (MEXIQUE)

PORTO TAYLOR'S TAWNY 10 ANS (PORTUGAL)
AMARETTO (ITALIE)

BAILEY'S (IRLANDE)

17

17

14

17

16



Prix nets en euros/Net prices in euros
Taxes et services compris/ Tax & service
included

Toutes nos viandes bovines proviennent de
I"'Union Européene
All of our meat come from the European
Union

Moyen de paiement acceptés : CB, AMEX et
espéces.

Selon les dispositions régies par le le Décret
n°2002-1465 en date du 17 Décembre 2002,
les viandes servies dans nos restaurants
proviennent de France et U.E. Tous nos plats
sont “faits maison” et élaborés sur place a
partir de produits bruts. Le registre des
allergénes a déclaration obligatoire contenus
dans nos plats est disponible a votre
demande.

CAFE

92

CUISINE ENGAGEE

COCKTAILS & VINS SUBTILS




	FRANCK CINNAMON . 18
	BOURBON, SIROP D’ÉRABLE, ORANGE, ANGOSTURA BITTER
	8 Cl

	AMALFI . 18
	VODKA, ITALICUS, CITRON, GINGER BEER
	20 Cl

	PARIS BULLE  . 18
	GIN, SIROP DE VANILLE, JUS DE POIRE, CITRON, CHAMPAGNE
	20 Cl

	RHUMANTIC . 18
	RHUM, AMARETTO, SIROP DE FÈVE DE
	TONKA, CITRON, KOMBUCHA GINGEMBRE
	20 Cl

	MARTINICO . 18
	GIN, VERMOUTH, EUCALYPTUS, BITTER ORANGE
	8 Cl

	TEQUILA FRESCA ! . 18
	TEQUILA, MENTHE, CONCOMBRE, CITRON VERT, LIMONADE
	8 Cl

	COCKTAIL EMILY  . 20
	CHAMPAGNE, CRÈME DE FRAMBOISE, FRAMBOISE
	15 Cl

	COCKTAIL AU CHAMPAGNE  . 20
	KIR, MIMOSA…
	15 Cl

	COCKTAIL CLASSIQUES  . 18
	SPRITZ,MOSCOW MULE,MARGARITA, NEGRONI,
	MADELEINE...

	COCKTAILS SANS  . 14
	ALCOOL
	JUS DE PAMPLEMOUSSE, FRUITS ROUGES, ROSE, LIMONADE

	VINS BLANCS
	MOULIN DE GASSAC, FAUNE,
	IGP PAYS D’HERAULT. 2024
	POUILLY-FUME “FUMETTES”,
	DOMAINE LES ORMOUSSEUX. 2024
	CHABLIS, DOMAINE POMMIER. 2022
	SANCERRE LES CAILLOTTES
	PASCAL JOLIVET. 2024

	VINS ROUGES
	AOP CROZES-HERMITAGE,
	DOMAINE MELODY FRIANDISE . 2024
	SAINT-ÉMILION GRAND CRU
	CHÂTEAU DU BARRY . 2022
	HAUTES-CÔTES DE NUITS “DAMES DE VERGY”
	DOMAINE ANTONIN GUYON . 2023

	VINS ROSÉS
	BY.OTT* ROSÉ
	CLOS MIREILLE -DOMAINES OTT*

	CHAMPAGNES
	SAINT MARCEAU
	PHILIPPONNAT ROYAL RÉSERVE
	NON DOSÉ
	BARON DE ROTSCHILD BLANC DE BLANC
	EXTRA BRUT
	PHILIPPONNAT ROYAL RESERVE ROSÉ

	CHAMPAGNES
	SAINT MARCEAU
	PHILIPPONNAT ROYALE RÉSERVE NON DOSÉ
	MOËT & CHANDON GRAND VINTAGE . 2016
	CHARLES HEIDSIECK BRUT
	PHILIPPONNAT, GRAND CRU, CUVÉE “1522"
	EXTRA BRUT . 2016
	LAURENT-PERRIER « GRAND SIÈCLE »
	DOM PÉRIGNON « VINTAGE » . 2013
	DOM PÉRIGNON « VINTAGE » . 2009
	KRUG GRANDE CUVEE, “EDITION 172”
	PERRIER-JOUËT « BELLE ÉPOQUE » . 2014
	564

	CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS
	DEUTZ “AMOUR DE DEUTZ”. 2011
	BARON DE ROTSCHILD BLANC DE BLANC
	EXTRA BRUT

	CHAMPAGNES ROSÉS
	PHILIPPONNAT ROYAL RESERVE SA
	BILLECART SALMON
	SA VEUVE CLICQUOT
	DOM PÉRIGNON . 2003
	BY.OTT* ROSÉ
	CLOS MIREILLE - DOMAINES OTT*
	CHÂTEAU ROMASSAN - DOMAIN OTT*

	ALSACE
	ALSACE,RIESLING ”SAUVAGE”
	JOSEPH CATTIN . 2023

	BOURGOGNE
	BOURGOGNE CÔTES SALINES,
	DOMAINE GUEGUEN . 2023
	HAUTES-CÔTES DE BEAUNE BLANC,
	DOMAINE BERGER RIVE . 2022
	SAINT VÉRAN,
	DOMAINE DES CORREAUX . 2023
	CHABLIS, DOMAINE POMMIER . 2023
	RULLY “ LA PERCHE“,
	DOMAINE DE BELLEVILLE . 2022
	MEURSAULT, DOMAINE DU PAVILLON,
	ALBERT BICHOT . 2020

	VALLÉE DU RHÔNE
	SAINT-JOSEPH “ALTITUDE 300 ”,
	DOMAINE DES AMPHORES . 2023
	CONDRIEU, “LES GRANDES CHAILLÉES“,
	STÉPHANE MONTEZ. 2020
	HERMITAGE, DOMAINE BELLE. 2020
	CÔTES DE PROVENCE,CHÂTEAU MALHERBE . 2020

	GRAND SUD
	VALLÉE DE LA LOIRE
	TOURAINE,CHÂTEAU DE FONTENAY . 2023
	SANCERRE, LES CAILLOTTES,
	PASCAL JOLIVET . 2024
	POUILLY-FUMÉ, “LÉON”, DOMAINE JONATHAN PABIOT. 2023

	CORSE
	PATRIMONIO “A.D.N” DOMAINE G.R VINS. 2020

	BOURGOGNE
	HAUTES-CÔTES DE NUITS “DAMES DE VERGY”
	DOMAINE ANTONIN GUYON . 2023
	NUITS SAINT GEORGES
	“DAME MARGUERITE”, DOMAINE RION . 2017
	POMMARD, DOMAINE VINCENT BACHELET 2019
	GEVREY CHAMBERTIN, DOMAINE SERAFIN. 2021
	VOSNE-ROMANÉE, MANUEL OLIVIER . 2021
	CHAMBOLLE-MUSIGNY, MANUEL OLIVIER. 2021
	LUBERON,DOMAINE DE FONTENILLE . 2022
	AOP CROZES-HERMITAGE, DOMAINE MELODY FRIANDISE . 2024
	CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE,DOMAINE ROGER PERRIN . 2022
	CORNAS “TERRES BRÛLÉES”,JEAN-LUC COLOMBO . 2014
	HERMITAGE, DOMAINE BELLE . 2018

	VALLÉE DU RHÔNE
	GRAND SUD
	IGP HÉRAULT “ ELISE”,MOULIN DE GASSAC . 2024
	TERASSE DU LARZAC “EUZIÉRA”,
	CLOS CONSTANTIN . 2022
	CÔTES DE PROVENCE,CHÂTEAU MALHERBE . 2020

	BORDEAUX
	HAUT-MÉDOC,CHÂTEAU HAUT-MADRAC . 2019
	SAINT ESTÈPHE,CHÂTEAU HAUT VIGNOBLE SEGUIN . 2018
	SAINT-ÉMILION GRAND CRU CHÂTEAU DU BARRY . 2022
	SAINT-ÉMILION, GRAND CRU CLASSÉ A,
	CHÂTEAU CHEVAL BLANC . 2004

	VALLÉE DE LA LOIRE
	CHINON “LES GRAVES”,
	DOMAINE FABRICE GASNIER . 2023
	SANCERRE “NATURE”, PASCAL JOLIVET . 2019
	+ 5€

	GO DETOX OR GO HOME.
	SEASONAL DETOX JUICE 25 CL

	TOI, MOI UN KOMBUCHA .
	FERMENTED ICED TEA GINGER OR RASPBERRY 25CL
	GINGER AND LEMON BOOSTER SHOT 6CL
	ORGANIC COCONUT WATER 25CL

	MATÉ MOI CA .
	CHARITEA MATÉ, LEMON, ORANGE

	HOLIDERMIE IS OUR CUP OF TEA .
	ICED TEA HOLIDERMIE

	TOUCHE DE COLLAGÈNE
	SEA COLLAGEN

	POUDRE DE SPIRULINE BIO
	ORGANIC SPIRULINA POWDER

	GOUTTES DE CBD
	CBD OIL BY HOLIDERMIE

	EAUX
	JUS DE FRUITS FRAIS
	JUS DE FRUITS
	SOFT DRINKS
	CAFÉS BIO - NESPRESSO
	THÉS ET INFUSIONS BIO -
	PALAIS DES THÉS
	THÉ - HOLIDERMIE
	INGRÉDIENTS : THÉ BLANC, MACA, CITRONELLE, PRELE,
	CURCUMA, BARDANE, CALENDULA, ROSE

	INFUSIONS BIO - CHIC DES PLANTES
	CHOCOLAT CHAUD
	MATCHA LATTE
	BIÈRES . 33 CL
	WHISKY. 4 CL
	VODKA . 4 CL
	GIN . 4CL
	TEQUILA. 4CL
	RHUMS
	4CL
	PLANTATION THREE STARS (CARAÏBES)
	HAVANA CLUB ESPACIAL (CUBA)
	SECHA DE LA SILVA (GUATEMALA)
	PLANTATION XO 20TH ANNIVERSARY (CARAÏBES)
	SANTA TERESA 1796 (VENEZUELA)
	LA HECHICERA (COLOMBIE)
	PERE LABAT BRÛT DE FÛT (FRANCE)
	CLEMENT XO (FRANCE)

	DIGESTIFS
	4 CL
	COGNAC HENNESSY XO (FRANCE)
	COGNAC HENNESSY RICHARD (FRANCE)
	COGNAC REMY MARTIN FINE 1738 (FRANCE)
	COGNAC REMY MARTIN XO (FRANCE)
	CALVADOS PAYS D’AUGE DROUIN VSOP
	BAS ARMAGNAC
	CHÂTEAU LACQUY 1989
	EAU DE VIE MORAND : FRAMBOISE, MIRABELLE,
	KIRSCH, ABRICOTINE
	GRAND MARNIER, CORDON ROUGE
	CHARTREUSE (FRANCE)
	GET 27 (FRANCE)

	ALCOOLS DU MONDE
	4CL
	Prix nets en euros/Net prices in euros
	Taxes et services compris/ Tax & service included
	Toutes nos viandes bovines proviennent de l’Union Européene
	All of our meat come from the European Union
	Moyen de paiement acceptés : CB, AMEX et espèces.
	Selon les dispositions régies par le le Décret n°2002-1465 en date du 17 Décembre 2002, les viandes servies dans nos restaurants proviennent de France et U.E. Tous nos plats sont “faits maison” et élaborés sur place à partir de produits bruts. Le registre des allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible à votre demande.

