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MENU GOURMET
28€ par pers.

1 Entrée  +
1 Classique ou 1 Raviole ou 1 plat OU

1 Classique ou 1 Raviole ou 1 plat + 
1 Fromage ou 1 Dessert

MENU GOURMAND
34€ par pers.

1 Entrée +

1 Classique ou 1 Raviole ou 1 plat +

1 Fromage ou 1 Dessert

2 plats  3 plats

 Internet : www.a-lepicerie.com @alepicerierestaurants

MENU SAISON AUTOMNE - HIVER

2023 P 01
"Les deux secrets d'un succès : la Qualité et la Créativité." Une
citation de Paul Bocuse qui exprime si bien ce vers quoi tendent les
tables A l’Epicerie : de bons produits cuisinés par de vrais chefs !

Julien Allano

Chef ambassadeur
étoilé de l’enseigne

12€50 Menu enfant
(-12 ans)

1 Plat 
+ 1 Boisson 
+ 1 Dessert



Garnies au Comté et servies avec la
sauce de votre choix : 
Pesto de noix 

Délice tomates séchées Bio

Crème de cèpe à l’estragon Bio 

Crème morilles Côtes de Provence

Huile d'olive à la Truffe noire

Crème parmesan citron (Menton)

Salade César, Poulet pané, œuf Bio
Crème de parmesan au citron (Menton)

Pièce du boucher, Frites maison
Sauce façon cocktail / cèpes & estragon

Fish and chips, Frites maison
Aïoli doux Bio 

Burger raclette affinée 120 jours
Frites maison, confit d'oignons

MENU SAISON AUTOMNE - HIVER
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Création Chef Résident Sans gluten Provenance localeVeggie

Vol au vent végétarien 
Crème d’ail doux à la truffe d’été

Chou farci à la chair à saucisse
Purée maison, crème Morilles Côtes de Provence 

Cabillaud et gambas gratinés
Aïoli doux Bio, Crozets à la crème basilic

Cromesquis de Morbier
Salade d’endives, Pesto de noix

Velouté de patate douce
Crème de cèpes à l'estragon Bio

Brioche salée au jambon cru
Crème d'artichaut à la truffe

8.5

8.5

9.5

ENTRÉES CRÉATIVES PLATS CRÉATIFS
18
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22

Chou gourmand, Crème de citron
Fève de Tonka

Le givré parfait glacé 
Marmelade d’orange Bio

Moelleux au chocolat
Cœur crème de caramel fleur de sel Camargue

Café/Thé gourmand
Et ses 3 mini délices sucrés

Crème Roquefort, pastilla au miel
Confit de figues au vinaigre balsamique

Assiette de fromages
Sélection du chef résident

FROMAGES DESSERTS CRÉATIFS
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PLATS

Salade César X   X       X              

Pièce du boucher         X     X        

Fish and chips X   X X           X   X    

Burger Raclette X           X X X   X  

Cromesquis de morbier X   x       X X   x   x    

Brioche perdue X   x       X              

Velouté de patate douce X           X            

Vol au vent végétarien X   X       X   X          

Chou farci             X         X    

Cabillaud et gambas X X X X     X              

Crème de Roquefort X   X       X              

Chou gourmand X   X       X X            

Le givré, parfait glacé X   X     X X X            

Le Moelleux au chocolat X   X     X X            

Café/Thé gourmand X   X     X X X            

Raviole Pesto de noix X   X       X X            

Raviole  Délices de Tomates X   X                      

Raviole Crème de cèpe X   X       X              

Raviole Huile d’olive Truffe X   X                      

Raviole C. Parmesan X   X       X              

Raviole Crème morilles X   X       X              
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Allergènes :



NOS TABLES BOUTIQUES . FERMES URBAINES

TABLE . BOUTIQUE . FERME URBAINE

Chantilly
4 rte d'Apremont 60500 Vineuil St Firmin
Tel.+33 3 44 58 47 77
Facebook @alepiceriechantilly

St Germain en Laye
11 avenue des Loges
78100 St Germain en Laye
Tel.+33 1 39 21 50 90
Facebook @alepiceriestgermainenlaye

TABLE . BOUTIQUE 

Port-en-Bessin (fermé de nov. à mars*)
Chem. du Colombier 14520 Port-en-Bessin-Huppain
Tel.+33 02 31 22 44 44
Facebook @alepicerieportenbessin

Rouen *
12 Bis Av. Aristide Briand 76000 Rouen
Tel.+33 2 35 52 42 32
Facebook @alepicerierouen

Maintenon 
1 Rue de la Ferté, 28130 Maintenon
Tel. +33 2 34 40 14 14
Facebook @alepiceriemaintenon (à venir)

Villefranche-sur-Saône 
384 Bd Louis Blanc 69400 Villefranche-sur-Saône
Tel. +33 4 69 00 16 15
Facebook @alepicerietvillefranche (à venir)

Toulouse Seilh (boutique dès 2024)
Route De Grenade Toulouse 31840 Seilh
Tel. +33 5 62 13 14 15
Facebook @alepicerietoulouseseilh

Nice
40 Avenue de Verdun, 06700 Saint-Laurent-du-Var
Tel. +33 4 93 19 55 55
Facebook @alepicerienice (à venir)

Cannes Mandelieu
6 Allée des Cormorans
06150 Cannes La Bocca
Tel. + 33 4 93 90 43 00
Facebook @MercureCannesMandelieu

TABLE . BOUTIQUE

Compiègne (Sud)
126 Rue Robert Schuman 60610 LaCroix-Saint-
Ouen
Tel.+33 3 44 30 30 30
Facebook @alepiceriecompiegne

Saulx-les-Chartreux
Route de Monthléry
91160 Saulx Les Chartreux
Tel.+33 1 64 48 38 38
Facebook @alepiceriesaulxleschartreux

TABLE . BOUTIQUE

Chartres
5 Ter Av. Marcel Proust 28000 Chartres
Tel. +33 2 37 88 13 50
Facebook @alepiceriechartres

Tours (Sud)
Allée André Malraux 37300 Joué-lès-Tours France
Tel.+33 2 47 53 16 16
Facebook @alepicerietourssud

Meylan
34 Avenue de Verdun 38240 Meylan
Tel. +33 4 76 90 63 09
Facebook @alepiceriemeylan

Grenoble
12 Boulevard Marechal Joffre 38000 GRENOBLE
Tel. +33 4 76 87 88 41
Facebook @alepiceriegrenoble

 Internet : www.a-lepicerie.com @alepicerierestaurants @alepicerie_restaurants


