COIN SALE PLATS /

Piéce du boucher, selon arrivage mousseline de pomme de terre, 32 €
Spaghetti de courge, carotte et graines torréfiées **

A PARTAGER /
Sélection de charcuteries 15 € Péche du jour, selon arrivage fregola Sarda au citron confit 30 €
et mini légumes du moment, sauce vierge
Sélection de fromages 15 €
Riz Carnaroli comme un risotto a I’encre de seiche, 28 €
Planche mixte 19¢€ coquillages, jus de moules
Planche végétarienne 15€ Retour du marché, proposition végétarienne du moment 28 €
**Supplément truffe noire de I'Isle sur la Sorgue 8€
ENTREES /
Crémeux de pois chiches au romarin et ail confit, 22 € DESSERTS
gambas au lard de Colonnata
Cheesecake da la pomme Granny Smith et Speculos 12 €
CEuf BIO parfait, velouté de légumes de saison 19 € . | ] . . .
. . , Pavlova d la figue du Domaine rotie et raisins noirs 12 €
et infusion aux herbes du domaine
Entremet au chocolat Mayan red 807%, praliné a la pistache 12 €
Carpaccio de beeuf fumé au bois de hétre, 19 €
noisettes du Piémont et salade de roquette
Tarte aux fruits de saison et créme chantilly 12 €

Ravioli aux champignons de bois, émulsion a I’Amaretto 22 €



