Panisse de pois chiche, mayonnaise épicée

Croustillant & F'ail confit, tomates séchées, bresaola

Pizette & la truffe de I'Isle sur la Sorgue, créme au Grana Padano, pousse d’épinard

Seélection de charcuterie Italienne

CEVICHE DU JOUR MARINE
Huile d'olive du Domaine, herbes du Domaine et pickles d'oignons rouges

SOUPE DE MELON DE CAVAILLON
Concombre glaceé, gressins et Jambon de Parme 24 mois

CARPACCIO FUME AU BOIS DE HETRE

Noisettes du Piemont torréfiées, salade de roquette

TOMATES ANCIENNES EN DECLINAISON
Burrata crémeuse des Pouilles, olives noires Taggiasche

TAGLIONI AUX OEUFS
Sautées a la creme de persil et anchois, palourdes & Fail confit

RIGATONI A LA SEMOULE DE BLE DUR
Tomates San Marzana DOP et parmesan grating ( supp. Guaciale )

RIZ CARNAROLI

Comme un risotto, truffe de lisle sur la Sorgue

10

19

12

24

18

24

16

26

26

32

LA SICILIENNE 25
Pesto de roquette, Mortadelle, pistache fraiche, stracciatella et parmesan

MARGHERITA CLASSICA 16

Tomate San Marzano DOP, mozzarella fiordilatte, huile au basilic

SIGNATURE 35
Creme au Grana Padano DOP, Truffe d'été de I'Isle sur la Sorgue et pousse d'épinard

PIECE DU BOUCHER 35
Sélection de viande du jour annoncé ¢ la prise de commande,

Une garniture au choix

PECHE DU JOUR 35
Sélection de poisson du jour annoncée & la prise de commande,
Une garniture au choix

VOLAILLE FERMIERE EN BALLOTINE 30

Une garniture au choix

NOS GARNITURES / 8
Caviar d'aubergines fumées

Pommes de Terre grenailles

Petit épeautre comme un risotto

Tion de légumes de saison

NOS FROMAGES ET DESSERTS

NOTRE FROMAGE DU MOMENT
Confiture du verger 12

NOS GOURMANDISES SUCREES A L’ITALIENNE
14

NOS GLACES ARTISANALES : UNE GLACE EN LUBERON 9
Glaces : Vanille de Madagascar, Café a la cardamome, Chevre-Miel,
Sorbets : Chocolat, Citron de Provence, Fraise et menthe fraiche



