
Menu de Pâques
85€ 

La betterave de Goult
En plusieurs textures, oignon grelot rôti,

 “ricotta salata”de Sardaigne 

Le bar de ligne 

Cuit sur la peau, fenouils croustillants et artichauts violets
infusion Jalapeno 

Le yuzu

En sorbet, émulsion au beurre de Champagne 

Les asperges

Vertes et blanches en feuille de Nori,
 sabayon acidulé au vinaigre de riz

L’oeuf 

Tout Chocolat, fraises de Carpentras en déclinaison

L’agneau de Lozère IGP 

Rôti aux herbes de Provence, purée de petit pois 
et ail confit, jus à la vanille

Service compris, taxes incluses, hors boissons


