
DÎNER DU 14 JUILLET
2 0 2 4

S U R  N O T R E  T E R R A S S E  F A C E  À  L A  T O U R  E I F F E L

S O Y E Z  P R Ê T S  À  1 9 H 3 0  A V E C
M A R I N I È R E  E T  B E R E T



A N I M É  P A R  U N E  
C H A N T E U S E  E T  U N  A C C O R D É O N I S T E  

MENU PROPOSÉ PAR NOTRE CHEF MAKOTO NAKADA

Tartare de thon aux légumes croquants

-

Emietté de crabe au caviar ,  œuf poché

-

Foie gras mi-cuit ,  coul is  de pastèque à l ’anis  étoi lé

-

Homard bleu breton servi  t iède,  graines de chanvre,  
pomme verte

-

Tataki  de bœuf,  tagl iatel les de légumes,  
v inaigrette à la  truffe d’été

-

Abricots en trois  façons,  espuma vanil le

410€



F E U  D ’ A R T I F I C E  S P E C T A C U L A I R E  À  2 3 H

R E J O I G N E Z - N O U S
reservation@hotelmarignan.fr

+33 1  71  93 96 55

1 2  R U E  D E  M A R I G N A N ,  7 5 0 0 8


