
 

 

Le restaurant Ma Dame, vous accueille 7j/7 de 12h à 22h30 

                 The restaurant Ma Dame is open every day from 12h until 22h30 

 Réservations au 01 71 93 96 76 

 

 

                                        Découvrez nos formules du moment : 

 

                                                                                              Entrée + plat                                               35€                                                                                                  

                                       Starter + main                                             35€ 

 

                                       Plat + dessert au choix                                35€ 

                                       Main + dessert of your choice                   35€ 

 

                                                                                                      Et pour les gourmands 

                                                                                          Entrée + plat + dessert au choix                  45€ 

                                                                                          Starter+ main+ dessert of your choice         45€

                                                      

 

 

Entrées 

 
 

Châtaigne en bouillon de café    16€ 

Guanciale ricotta. 

 

Carpaccio de bar     18€ 

Coing confit et céleri branche acidulé. 

 

Courgette farcie aux champignons    19€ 

 Ketchup de courgette jaune. 

 

Blanc de seiche     21€ 

Champignon eryngii poêlé purée de potimarrons. 

 

 

Plats 
 

Frégola Sarda     21€ 
Comme un risotto, butternut et parmesan. 

 

Fenouil en deux façons     25€ 

Purée de choux-fleurs au lait de coco. 

 

L’Onglet de bœuf      27€ 
Pomme de terre et oignon rouge confit jus au poivre sichuan 

 
 

Filet de pintade                                                                    28€ 

Façon pot-au-feu poireaux fondant parfumé à la sauge. 
 

 

Sandre poêlé sur sa peau    31€  

Semoule de céleri-rave aux épices doux, 

 Chutney de fruits secs. 

 

Desserts 
 

Le Triangle d’or           14€ 

Moelleux au chocolat et glace yuzu  

 

Tout chocolat                                                                       14€ 

Chantilly. 

 

Café Gourmand                                                                   14€ 

 

La Tarte Tatin d’Eri            14€ 

Crème thé Earl Grey, pommes caramélisées, 

 Glace rhum-raisin 

 

Compotée de prunes rouges                                             16€ 
Blanc manger à la camomille. 

 

 

 

 

Starters 

 

Chestnuts and brew coffee                                                16€ 

Guanciale ricotta. 

 

Sea bass carpaccio    18€ 

Candied quinces and tangy celeriac.  

 

Courgette with stuffed mushrooms    19€ 

Yellow courgette ketchup. 

 

Cuttlefish white    21€ 

Fried eryngii mushroom with pumpkin purée. 

 

Main Dishes 

Frégola Sarda                                                                       21€ 

Like risotto, butternut and parmesan. 

 

Two ways fennel      25€ 

Cauliflower purée with coconut milk. 

 

Beef tab      27€ 
Potatoes and red onion confit with Sichuan pepper jus. 

 

Guineafowl fillet     28€ 

Pot-au-feu, with leeks in the sauce. 

 

 

Skin pan-fried Zander fish    31€ 

Celery root semolina with sweet spices and  

dried fruit chutney. 
 

Desserts 

Golden Triangle           14€ 

Chocolate fondant with yuzu mousse and yuzu ice cream  

 

All-Chocolate                                                                      14€ 

Classic chocolate cake with Chantilly Cream. 

 

Gourmet Coffee                                                                  14€ 

 

Eri’s Tarte Tatin                       14€ 

Earl Grey cream, caramelised apples,  

rum-ice cream 

 

Red plum marmalade                                                       16€ 

Camomille jelly.  
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