EL MERCADO

-+ BRUNCHEBRINNER

MENU BRUNCH

(t UN VOYAGE AU-DELA DES FRONTIERES »
SAMEDI 16 & DIMANCHE 17 SEPTEMBRE

LES SALES

Dégustation de fromages & olives
Mix de salades de saison
Burrito de truite fumée
Shashuka & pain naan
Fritatta aux champignons
Halloumi breakfast bowl

LES SUCRES

Scones, confitures et cream cheese
Macarons a la framboise &§ Brownies choco-caramel d'Alia
Chia pudding au lait de coco. mangue et curcuma

BOISSONS

Cocktail de bienvenue
Lassi tropical
Chocolat chaud-froid. thé ou café

CHF 60.- / PERS.
CHF 30.- /ENFANTS ENTRE 6 ET 12 ANS

SUR RESERVATION

welcome@eastwesthotel.ch
+4122 708 17 17
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EL MERCAD

PRESENTE
SWAAP

Société delocation de meubles premiums, basée a Nyon (VD] SWAAP

offre une solution clé en main, permettant aux clients prives et
‘professionnels d'accéder facilement a une sélection haut de gamme avec
la possibilité d'échanger le mobilier souhaité.

confort.

. .Swaap!



PRESENTE
KILADA BLUE

Gin KB42 - Un voyage vers
les saveurs de la Grece

Le Gin KB42vous transporte
instantanément au coeur du
Péloponnese, a Kilada et sa baie
d'un bleu méditerranéen intense
qui luiadonné son nom.
=~.| CeGinbiologique renferme tous
~ . les parfums de sa terre: geniévre,

romarin, sauge, thym. basilic,
citron.camomille;cardamome,
coriandre etangélique, sublimés
par une distillation dans la plus
ancienne distillerie familiale du
JA pays Chaque gorgée estune
expérience gustative des trésors
aromatiques de la Grece.

15,16 § 17 septembre
Eastwest Hotel
Rue de Paquis 6,1201 Genéve



- BRUNCHEBRINNER
PRESENTE

INNOSENT

Les Produits Cretan Innosent rendent un hommage excellentala
nature grecque a latradition familiale et au régime
méditerranéen. De pére et mére enfils et fille.d'une famille a
l'autre. d'un amigénéreux a un amireconnaissant les produits
purs véhiculent un message d'excellente santé, de haute qualité et
de supériorité naturelle.

Des huiles d'olive extra vierges. monovariétales et biologiques,
ainsi que des délicieuses olives noires salées. olives vertes cassées
etle sel de mer récolté ala main constituent une synthese
nourrissante qui aspire a nous connecter avecles régals
merveilleux des délices culinaires de la terre.

15,16 § 17 septembre
Eastwest HOtel
Rue de Paquis 6, 1201 Geneve
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tL MERCADO

PRESENTE L'ARTISTE
HUGUES SIMON

Hugues Simon est un artiste francais autodidacte. Aprés une premiere
carriére dans l'industrie cinématographique a Paris. il s'installe en Suisse
et s'attache ala production de contenu audio-visuel ainsiqu’ala
communication de marque.

Ce parcours est fondamental dans les themes créatifs développés par
l'artiste. Vibrantes, ses oeuvres saturées tiennent du big bang
émotionnel et fondent. dans une iconographie chaotique. figures
excoriées et objets culturels.

15,16 G 17 septembre
Eastwest Hotel
Rue de Paquis 6, 1201 Geneve
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EL MERCADO

t+BRUNCHEBRINNER

PRESENTE
LA CREMERIE LALUQUE

Frédéric Laluque, fromager pendant
plus 20 ans dans la fromagerie de
Bémont dans lavallée de la Brevine,
reprend la méme fromagerie avec
Catherine Laluque safemme etcrééla
Fromagerie de Bemont en 2017. Leur fils
Charly Laluque entra dans la société en
2021 pour creer ensemble une
succursale, la Crémerie Laluque a
Geneve.

Le travail acharné et la volonté de
réussir leur ont permis de gagner un
prix cantonal pour le gruyere AOP en
2018, Tmédaille d'argent au mondial du
fromage a Wales (UK] et une médaille
d'or au mondial du fromage a Sao Paulo
(Brésil) en 2022.

15,16 § 17 septembre
Hotel Eastwest
Rue de Paquis 6, 1201 Geneve



