
 
 

Prix nets, service compris, hors boisson. 
Nous mettons à disposition, de manière gratuite, de l’eau potable pour nos clients. 

N’hésitez pas à nous communiquer vos allergies alimentaires. 

 

 
 
 

MENU DE L’INSTANT 
Au choix parmi la carte 

 
 

Entrée – Plat   ou   Plat – Dessert  45€ 

Entrée – Plat – Dessert  60€ 

Entrée – Plat – Fromage - Dessert 70€ 
 
 
 
 
 

LES ENTREES À LA CARTE 
 
 

Chipirons rouges marinés au poivre rose  
Cœurs d’artichauts & Tartare d’algues à l’huile de cameline 
Allergènes : Crustacés, Poisson, Fruits à coques 

18€ 

 
 

Foie gras de canard poêlé 
Chutney de melon aux épices douces, réduction au Pineau des Charentes 
Allergènes : Céleri 

21€ 

 
 

Fraîcheur de langoustine à la Burrata 
Gelée de concombre à la citronnelle 
Allergènes : Gluten, Crustacés, Poisson 

21€ 

 
  



 
 

Prix nets, service compris, hors boisson. 
Nous mettons à disposition, de manière gratuite, de l’eau potable pour nos clients. 

N’hésitez pas à nous communiquer vos allergies alimentaires. 

 

 
 
 

LES POISSONS 
 
 

Blanc de maigre de nos côtes, 
Tomates confites et pommes de terre rattes au safran, beurre d’agrumes  
Allergènes : Gluten, Poisson, Lactose 

38€ 

 
 

Traditionnelle quenelle de brochet 
Bisque d’écrevisses flambées au Cognac, riz pilaf  
Allergènes : Céleri, Crustacés, Poissons 

32€ 

  
 
 

LES VIANDES 
 
 

Cœur de filet de bœuf poêlé 
Mille-feuille de pommes de terre et giroles, sauce de Lamelloise 
Allergènes : Lactose     
Origine viande : Française 

38€ 

 
 

Noix de gigot d’agneau fondant 
Maraîchage de jeunes légumes, jus court au romarin 
Allergènes : Lactose  
Origine viande : Française 

32€ 

 
 

Suprême de volaille, Farce fine aux olives noires 
Spaghetti de courgettes aux piments d’Espelette, coulis de crustacés au 
basilic pourpre 
Allergènes : Gluten, Lactose, Céleri, Crustacés 

29€ 

 

  



 
 

Prix nets, service compris, hors boisson. 
Nous mettons à disposition, de manière gratuite, de l’eau potable pour nos clients. 

N’hésitez pas à nous communiquer vos allergies alimentaires. 

 

 
 
 

LES DESSERTS 
 
 

Sélection de fromages affinés 
Allergènes : Lactose     

14€ 

 
 

L’abricot et le romarin 
À la manière d’un gâteau basque, gelée d’abricot, romarin,  
et son sorbet intense 
Allergènes : Gluten, Œufs, Lactose, Fruits à coque 

16€ 

 
 

Mariage de la framboise à la graine de coriandre 
Mousse onctueuse de fromage blanc parfumé à la coriandre 
Allergènes : Gluten, Œufs, Lactose, Fruits à coque 

16€ 

 
 

Crémeux de chocolat grand cru à la noisette 
Caramel onctueux 
Allergènes : Gluten, Œufs, Lactose, Fruits à coque 

16€ 

 
 

 
 

MENU ENFANT 
Enfant de moins de 12 ans 

 
 

Plat – Dessert – Boisson 
Plat à choisir parmi la carte, portion adaptée à un enfant de moins de 12 ans 
 

18€ 

 


