
 

 
LE BRUNCH 
 

SUR VOTRE TABLE 
 

Baguette croustillante et beurre demi-sel Echiré 

Confiture du moment 

Smoothie du jour, tout en fraicheur 

Un café ou un thé 

Notre chocolatine XXL maison 

Ricotta fouettée au miel et zeste de citrons 

Rillette de poisson maison, comme en bord de mer 

 

 

L’ENTREE 

 

 Autour de l’œuf, en fonction de la saison et des envies du chef 
 

 

LE SUNDAY ROAST 
 

 Options viande et végétarienne 

 

A partager sur table 

Assortiment de légumes rôtis et salade de mesclun croquant 
 

 

LES DESSERTS A LA LOUCHE 
 

Mousse au chocolat onctueuse 

Riz au lait crémeux, touche de caramel beurre salé 
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LES BOISSONS 
 

CHAMPAGNE 
 

Coupe de champagne du moment  

Coupe de Prosecco 12 

 

MOCKTAIL  
 

VIRGIN BASIL SMASH 10 

Sirop Basilic Maison, Citron Vert, Soda Concombre 

 

BOISSONS FRAICHES 
  

Ananas Victoria  250ml   7,5 

Poire Williams  250ml   7,5 

Fraise Gariguette  250ml   7,5 

Tomate   250ml   8 

 

THÉS 
Genmaïcha – Japon 5,5 

Kinihira – Rwanda 5,5 

 

CAFÉS Assemblage Hélène Darroze x Le Café Alain Ducasse 
Expresso 3,5 

Macchiato 4,8 

Double expresso 5,5 

Cappuccino 7 

 

INFUSIONS 
Verveine – Tilleul     5,5 


