
 

 

  

  

 
 

 

LES HORS D’OEUVRES 

Velouté de céleri rave, pain de la veille, livèche 

Œuf bio mollet façon mimosa, anchois de Cantabrie  

Butternut cru et cuit, burrata Pugliese, pesto de basilic et graines de courges suppl. 5€ 

 

 

 

LES PLATS DE RESISTANCE 

 

Quasi de veau rôti, champignons de saison, pickles d’oignons rouges 

Poitrine de cochon, crème moutardée, carottes rôties au miel de lavande, salade d’herbes  

Thon rouge de Saint-Jean de Luz flambé à l’armagnac, sauce au poivre de Timut suppl. 10€  

 

 

 

LES DESSERTS 

 

Tarte tatin feuilletée aux pommes, chantilly caramel-muscade 

Crème brulée au chocolat Andoa 70% infusée aux écorces de cacao fumées, glace au Earl Grey 

Le véritable baba imbibé d’armagnac Darroze 8 ans d’âge, crème mascarpone, café Darroze suppl. 5€ 

 

 

Entrée – Plat – Dessert 35€ 

 Entrée – Plat ou Plat – Dessert 29€ 

 

 

 

LES SIGNATURES 

Terrine de foie gras de canard des Landes confit au poivre de Timut                  pour 2 pers 22€/ pers  

Côte de veau façon milanaise, riquette et câpron, crème montée citron vert          pour 2 pers 33€/ pers 

Pavlova façon mont-blanc, chantilly à la vanille de Madagascar, glace marron-vanille          11€ 

 

 

 

 

 



  

BOISSONS 

    L E S  V I N S  A U  V E R R E   

   Champagne Nathalie Falmet Brut Majeur, Côte des Bar, Champagne, France 17 

 

   Vins blancs                                                        Vins rouges

Chablis, Vieille Vigne, Bourgogne, France   

11  

Bourboulenc, Grenache Blanc, Clairette, 

Vermentino, Domaine de la Verrerie, 

Provence, France   9 

Chenin Blanc, Domaine de Bellivière, 

« L’Effraie », Loire, France   11 

Syrah, « Homa », Les Vignerons Parisien ; 

Vin de France   10 

Grenache, Syrah, Carignan, Domaine de la 

Verrerie, Lubéron, France   9 

Pinot Noir, Domaine Dubreuil Fontaine, 

Bourgogne, France 10

 

L E S  A R M A G N A C S  D E  L A  M A I S O N   

          Assemblage 20 ans d’âge (5cl)   14              Millésime 1983 - Domaine Le Tuc (5cl)  22  

          Assemblage 60 ans d’âge (5cl)   40             Millésime 1967 - Domaine de Bellair (5cl) 34  

 

 

         

        L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S  

 

            Cafés                                                          

     Expresso - Assemblage Hélène Darroze x Le Café Alain Ducasse - Brésil   3,5   

     Décaféiné - Ethiopie   3,5   

 

 

 

   Les thés et infusion

Genmaicha - Japon   5,5 

Thé vert au goût céréalier apporté par du riz grillé 

ajouté aux feuilles de thé Bancha. 

Kinihira - Rwanda   5,5 

Thé noir africain puissant, boisé et aux saveurs 

fruitées. 

 

Menthe   5,5    

Verveine, Tilleul, Camomille  5,5

 


