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Notre chocolatine A
Baguette parisienne, confiture aux fruits de saison, pate a tartiner \i

)
g
=
Gravelax de truite de Banka, creme crue aux herbes fraiches, galettes de sarrasin ‘\%\
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« Chicken pie » B!
Tourte de volaille aux foie gras de canard des Landes et pistache de Sicile,
condiment aux prunes acidulées
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Carpaccio de Saint Jacques d’Erquy,
endives de pleine terre, citron caviar, vinaigrette aux agrumes
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Frisée au lard fermier,
beaux croutons dorés, vinaigrette a la truffes noire du Périgord

(Eufs brouillés au homard bleu et a la poutargue royale
Brie de Meaux a la truffe noire du Périgord, coeur de sucrine

Parfait glacé aux marrons,
confit clémentines, éclats de meringue

Pain d’épices de Noél,
\ créme mascarpone, kumquats confits au miel de chataignier des Landes

Mousse au chocolat fagon Grand-meére,
noi x de Pécan, crumble de cacao




