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HELENE DARROZE

LE BRUNCH

SUR VOTRE TABLE

Baguette, beurre demi-sel échiré, confiture du moment
Le smoothie du jour
Un café ou un thé

A PARTAGER

Terrine de campagne, abricots secs et noisettes du piémont

Salade de jeunes endives croquantes, bleu de brebis fumé, et noix du
Périgord

Gravelax de truite de Banka aux baies roses, créme aux herbes, galettes de
sarrazin

LE PLAT AU CHOIX

Ribs de porc caramélisés, mousseline de pomme de terre et
pimentios del Padron

Brouillade d’ceufs, asperges vertes des Lande, émulsion ail des ours
Kefta de sardines fagon puttanesca, aux capres et olives Taggiasche

DESSERTS A PARTAGER

Cookie du moment
Riz au lait a la cardamome et au caramel, derniers agrumes de la saison
Salade de fruits de saison

55



LES BOISSONS

CHAMPAGNE

Champagne Lebeau-Batiste, Brut Tradition 20
NM, Céteau Sud d’Epernay, France

Coupe de Prosecco 12
VIRGIN BASIL SMASH 10

Sirop Basilic Maison, Citron Vert, Soda Concombre

BOISSONS FRAICHES

Ananas Victoria, 250ml 7,5

Poire Williams 250ml 15

Fraise Gariguette 250ml 7,5

Tomate 250ml 8
THES

Genmaicha — Japon 55

Kinihira — Rwanda 55

CAFES Assemblage Héléne Darroze x Le Café Alain Ducasse

Expresso 3,5
Double expresso 5,5
Cappuccino 7

Macchiato 4,8

INFUSIONS

Verveine — Tilleul 55



