
 

 

Quelques assiettes à partager… 

 

 

Sardinillas         16€ 

pain de campagne toasté, beurre au piment d’Espelette 

 

Foie gras de canard des Landes       29€ 

confit aux baies de Timut, chutney de fruits du moment 

 

Poulpe         14€ 

à la galicienne, pommes de terre fondantes 

 

Jambon « Noir de Bigorre »       16€ 

pommes allumettes, poudre d’hibiscus 

 

« Fried Chicken »        13€ 

mousseline au cumin, citron vert brûlé 

 

« Lobster Roll »        18€ 

homard bleu, mayonnaise au tandoori, cébette 

 

Langues d’oiseau        11€ 

risotto au bleu de brebis basque fumé, noix du Périgord 

 

Churros         9€ 

sucre à la cannelle, sauce chocolat  

  


