
Menu Courtoisie Automne 2023

Les Saules

Nous vous prions de vouloir établir un choix unique pour l'ensemble des convives

Entrées

Ile flottante, cacahuètes, velouté de petits pois parfumé à la menthe, jambon Serrano 
Ou 

Écrevisses, pâtes au basilic, sauce crémée aux herbes, copeaux de parmesan 
Ou  

Salade mesclun de foie gras, sot l’y laisse mariné au miel Kikkoman, siphon de châtaignes

Suprême de volaille, aux morilles, légumes d’hiver, purée de pomme de terre
ou

Filet de dorade royale, riz vénéré, purée de butternut, petits pois “à la française”, sauce aux noix 
ou

Pièce du boucher, pommes “cocotte”, petits oignons grelots, champignons de saison, tomate
concassée, sauce Bordelaise

Plats

Desserts
Tarte “Bourdalous”, poires aux amandes, chocolat au lait, nuage chocolat noir 

Ou
Gratin de mandarines, madeleine à la fleur d’oranger, espuma “yuzu” 

Ou 
 Pommes pochées au cidre meringuées, caramel à la fleur de sel

Fromages
Assiette de fromages de nos régions, petite salade (supplément 6 euros)


