
Menu Plaisant Printemps - Été 2023

Les Saules

Nous vous prions de vouloir établir un choix unique pour l'ensemble des convives

Entrées

Nougat de chèvre aux gambas, artichaut, foie gras, chantilly au pain d’épices 
 Ou 

Pain brioché poêlé, langue de veau sauce ravigotée aux herbes folles, glace moutarde 
Ou

Composition de raie au citron et pissaladière, coulis de langoustines glacé, mousse de poivron



Filet de bœuf Wellington, écrasé de pommes de terre à l’ail et thym, légumes du moment, 
crème aux morilles 

Ou 
Bar en feuille de brick, émincé de poireaux, endive braisée aux agrumes, beurre Maltaise 

Ou 
 Magret de canard, champignons de saison, pommes Darphin, sauce au poivre de Séchouan 




Plats

Desserts

 Mille-feuille à la vanille, glace au caramel beurre salé, gelée de fraises 
Ou 

Moelleux chaud de chocolat coulant praliné, glace onctueuse aux amandes
Ou

 Vacherin « maison » revisité, citron basilic et son méli-mélo de fruits frais



Fromages

Assiette de fromages de nos régions, petite salade (supplément 6 euros)




