
Velouté de légumes anciens, œuf parfait, siphon façon carbonara, noisettes
torréfiées.                                                                                                                                19 €    

LES ENTRÉES :

Gravlax de saumon aux baies rose en mille feuilles de chou, crème yuzu.              21 €
 
Vol au vent d’escargots, crème d’ail doux, siphon jambon de Bayonne fumé.        18 €

LES PLATS :

Filet de turbo, beurre blanc au citron vert, légumes du moment.                             29 €
 
Magret de canard, sauce fruits rouges, légumes du moment.                                    26 €   

Tournedos Rossini, légumes du moment.                                                                       30 €   

 
FROMAGES :

Assiettes de fromages de nos régions et sa petite salade.                                    12 €

LES DESSERTS : (à commander en début de repas)

Nougat glacé, coulis caramel beurre salé et tuile à l’orange.                                      14 €

Baba orange et cointreau, siphon pain d’épices et son sorbet.                                   13 €

Tartelette pomme caramélisée, cœur acidulé et ganache montée fève de tonka. 14 €
          

Les Saules

Carte des mets


